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VORWORT

Sehr geehrter Kunde,

Danke, dass Sie sich fiir das Fleisch-Handschneidegerat POTIS X
Class aus dem Hause POTIS entschieden haben. Bitte lesen Sie
diese Anleitung sorgfaltig und in Ruhe. Achten Sie insbesondere auf
die Sicherheitshinweise im Text und auf das Kapitel Bedienung.
Soliten Sie Fragen haben, deren Antworten sich nicht in dieser
Anleitung finden, dann rufen Sie uns an. Wir helfen Ihnen gerne und
stehen Ihnen werktags in der Zeit von 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr zur
Verfiigung. Bei Riickfragen und Ersatzteilbestellungen geben Sie
bitte die Seriennummer des Messers an.

Kundendienst

Tel. +49 (0) 551 50689-0

Zeit werktags 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr
Fax +49 (0) 551 50689-50

E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

PROLOGO

Muy estimado cliente,

Gracias por haberse decidido por este cuchillo eléctrico manual
para carne POTIS X Class de la casa POTIS. Por favor lea este
instructivo cuidadosamente y con calma. Fijese especialmente en
las observaciones de seguridad en el texto y en el capitulo
operacion. Si le resultaran preguntas cuyas respuestas no las
encuentra en este instructivo, entonces por favor lldmenos por
teléfono. Con gusto le ayudamos y estaremos a su disposicion en
dias habiles de las 08:00 hrs. hasta las 16:00 hrs. Para solicitudes
de informacion aclaratorias y pedidos de partes de repuesto
indique por favor el nimero de serie del cuchillo.

Servicio al cliente
Tel. +49 (0) 551 50689-0
Horario dias habiles 8:00 hrs. hasta 16:00 hrs.

Fax +49 (0) 551 50689-50
E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

ONsOz

TR

Sayin Miisterimiz,

POTIS X Class doner bicagini satin aldiiniz igin tesekkur ederiz.
Liitfen bu kilavuzu genis bir zamanda dikkatlice okuyun. Ozellikle
kilavuzdaki gtivenlik bilgilerini ve Kullanim baslikli bélime dikkat
edin. Yanitini bu kilavuzda bulamadiginiz sorulariniz varsa bizi
arayin. Hafta igi saat 8:00'den 16:00'e kadar emrinizdeyiz. Soru ve
yedek parca siparigleriniz iin litfen dner bigaginin seri numarasini
belirtin.

+49 (0) 551 50689-0
hafta ii 8:00-16:00

Miigteri Servisi
Telefon
Caligma saatleri

Faks +49 (0) 551 50689-50
E-posta potis@potis.de
internet www.potis.com
PREFAZIONE
Gentili clienti,

GrazieVi ringraziamo, perdi aver scelto esservi decisi per
I'affettatrice di carne manuale Serie POTIS X Class dealla casa
POTIS. Vogliate leggere attentamente e con calma quest'
istruzionele seguenti istruzioni. Vi preghiamo di prestare badare
p alle i ioni di sicurezza nel testo
ed al capitolo usomaneggio. In caso rimanessero ancora dei dubbi
dopo aver letto queste istruzioni non esitate a chiamarci.Se doveste
avere delle domande senza risposta alcuna in queste istruzioni,
allora vi preghiamo di chiamarci ~ Sara nostra premura aiutarvi e
siamo a vostra disposizione nei giorni feriali dalle 8:00 fin alle 16:00.
Per delle ulteriori richieste di informazioni ed ordini di pezzi di
ricambio, vogliate indicarciil numero di serie dellalama.

Servizio al cliente
Tel. +49 (0) 551 50689-0
Orario feriali dalle 8:00 alle 16:00

Fax +49 (0) 551 50689-50
E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

PREFACE

GB

Dear Customer,

Thank you for purchasing POTIS X Class doner cutter. Please read
this manual carefully and thoroughly. In particular, note the safety
information and the section Operation. Feel free to contact us for
any questions not answered in this manual. You may contact us
between 8:00 to 16:00 on weekdays. Please indicate the serial
number of your doner cutter for your questions and spare parts
orders.

Customer Service

Telephone +49 (0) 551 50689-0

Office hours weekdays 8:00 to 16:00

Fax +49 (0) 551 50689-50

E-mail potis@potis.de

Internet www.potis.com
EIZArQrH
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AgIOTIUE TIEAGTN,00G EUXapIOTOUE TTou EMAESaTE To payaip!
komrg Kpedrwv POTIS X Classamé tov oiko POTIS.
MapakahoUpe SI0BACTE TTPOOEKTIKG Kal e TV Nouxia oag Tig
TapoUoeg odnyieg xpriong. Mpooéte 1B1aitepa TIg UTTOdEIEEIG
YI0 TNV ao@AAEIT TIOU UTTAPXOUV OTO KEIHEVO Kal TO KeQAAaio
XEIPIoPOG. EQv Exete amopieg yia Tig omoieg Sev PTTOpETE Var
Bpeite amavinon oTig TapoUoeg odnyieg, TOTE EMKOIVWVACTE
TAEQuVIKG padi pag. Eipaote o 8166€01) oag kabnuepiva
amé Tig 8:00 éwg Tig 16:00. Ma epwTACEIS Kai TapayyeAieg
avTAANGKTIKWV TIApaKaAOUE Va VaQEPETE Tov apIBHO TEIpag
TOU payaipiou.

E§umnpétnon meAativ

TA. +49 (0) 551 50689-0

Qpeg KkaBnpepiva amo 8:00 éuwg 16:00.
®at. +49 (0) 551 50689-50

Email potis@potis.de
Internet www.potis.com



CE-KONFORMITATSERKLARUNG

Ihr POTIS-Messer ist mit dem CE-Logo versehen und entspricht
der folgenden Richtlinie:

EG-Richtlinie:
98/37/EG (Maschinen), Anhang IIA

Gottingen, den 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

CE-CONFORMIDAD

Su cuchillo POTIS tiene el logotipo CE y corresponde a la
siguiente recomendacion:

Recomendacién EG:
98/37/EG (méquinas), anexo lIA

Gattingen, el 01.03.2007

/

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis.

CE-KONFORMITE

TR

POTIS bigaginiz iizerinde CE isareti bulunmakta olup, asagidaki
yonetmelige uygundur:

AB-Yonetmelik:
98/37/EG (Makineler), EkIIA

Gottingen, 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA

Il vostro coltello POTIS & dotato di un logo CE e
corrisponde alle seguenti norme EU :

98/37/EG (Macchine), allegato lIA

Gottingen, il 01.03.2007

&

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

CE CONFORMITY

GB

Your POTIS cutter is marked with CE marking and complies with
the following directive:

EC Directive:
98/37/EG (Machinery), Annex IIA

Gottingen, 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

AnAwon oupBarétntag CE

GR

AfAwon oupBatétntag CETo paxaipl oag POTIS
@éper ofuavon CE kai avTatmokpivetal oTnv akéAoubn
odnyia:

Odnyia EE:
98/37/EG (unxavég), mapdprnua lIA

Gottingen, Tnv 01.03.2007

&

Fewpylog EPeLidng, unxavikog.
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1. AUSSTATTUNG

Handschneidegerat

| 2 v M2235

Schleifwerkzeug M2050

n Ersatzssicherung Netzteil 1,0 A M2220

B Arretierstift fiir Messerwechsel M2080
Magliches Zubehdr

@ Kreismesser glatt SATINVR M2020
Kreismesser gezahnt SATINVR M2030
Kreismesser mit Kullen SATINVR M2035
Profi-Schleifwerkzeug M2040
Edelstahl-Ablage M2060

1. EQUIPAMIENTO

n Cuchillo eléctrico manual

n Fuente de alimentacion M2235

n Herramienta para afilar M2050

n Fusible de refaccion para fuente de alimentacion1,0M2220

B Perno de retencion para el cambio de cuchilla M2080
Accesorio posible

@ Cuchilla circular lisa SATINVR M2020
Cuchilla circular dentada SATINVR M2030
Cuchilla circular especiales dentada SATINVR M2035
Herramienta profesional para afilar M2040
Soporte de acero inoxidable M2060

1. URUN KAPSAMI

B

1]
[ 2|
a
a3

Déner bigagi

Adaptor

Bileyici

Yedek adaptor sigortasi 1,0 A
Bigak degisimi sabitleme pimi

EkAksesuarlar

Yuvarlak bigak, diiz, SATINVR
Yuvarlak bigak, digli, SATINVR
Yuvarlak bigak, 6zel disli, SATINVR

Profesyonel bileyici
Ozel gelikten istasyon

1. DOTAZIONE

(6]

affettatrice manuale

adattatore

affilatoio

fusibile di riserva adattatore 1,0 A
perno di fissaggio per il cambio lame

accessori a scelta

lama circolare rotante liscia SATINVR
lama circolare rotante dentata SATINVR

lama circolare rotante speciale dentata SATINVR

affilatoio professionale
piatto d'acciaio temperato

M2235
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035

M2040
M2060

M2235
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035
M2040
M2060

1. PRODUCT CONTENT

S

2]
a
5 |

Doner cutter

Adaptor

Sharpener
Replacement adaptor fuse 1.0 A
Blade replacement fixing pin

Additional Accessories

Round blade, plain, SATINVR
Round blade, serrated, SATINVR
Round blade, special serrated, SATINVR

Professional sharpener
Stainless steel placement plate

1. EZOMNAIZMOZ

S

(e]

Mayaipt

Tpogodorikd

Epyaheio akovioparog,

Egedpiki aogdAeia pogodorikod 1,0 A
Epyaheio aMayrig Aemidag

MiBava ageooudp

Z1poyyui Aemrida Aeia oamvé VR
Z1poyyuli Aemrida odoviwth oarivé VR
Z1poyyuh Aemrida odoviwtr aarivé VR
EmayyeApariké epyaheio Aeiavang DICK
Baon omipigng paxaipios

M2235
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035

M2040
M2060

M2235
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035
M2040
M2060






2. AUFBAU HANDSCHNEIDEGERAT

2.1 Handschneidegerat

BB Griffstiick

n Deckelbefestigungsschraube
B Messerkopf

n Kreismesser

H oeckel

A versteliblech

Spritzschutz

n Verstellschraube

Bl Hebelschalter

2. ESTRUCTURA DEL CUCHILLO
ELECTRICO MANUAL

2.1 Cuchillo eléctrico manual

E Mango

Bl Tonmillo de fijacion de cubierta
n Cabezal portacuchillas

A Cuchila circular

H 12

B Lominila de ajuste

Proteccion contra salpicaduras
B Tomilo de ajuste

Il Interruptor de palanca

2. CIHAZIN ELEMANLARI

TR

2.1 Doner Bigagi

n Déner bigadi sapi
n Kapak tespit vidasi
Bigak baghg

n Yuvarlak bigak

ﬂ Kapak

Ayar saci

Muhafaza
ﬂ Ayar vidas!

Bl salter

2. MONTAGGIO AFFETTATRICE

MANUALE

2.1 Affettatrice manuale

1]
2]
H
4]
H
6|
[ 8 |
[ o |

maniglia

vite di fissaggio coperchio
testa lama

lama circolare

coperchio

lamiera di regolazione
antispruzzo

vite di regolazione
interruttore a leva

2. ASSEMBLY CUTTER

GB

2.1 Doner Cutter

Doner cutter handle
B Cover fixing screw
Cutter head

A Round blade

Cover

A Adjustment plate
Splash guard

Bl Adjustment screw

Bl Svitch

2. AOMH MAXAIPIOY

GR

2.1 Maxaip!

n NaBh paxaipiod

B Bisa orepiwong karakion

n Kegahi payaipiod

n Z1poyyuhi Aemrida

B Kanak

A Puspion Aapapivag

MpoguAaKTpag

n Bida puBuiong

n Aiakomng ON (SiakoTrTng pepBpavng)






2. AUFBAU NETZTEIL

2.2 Netzteil
n Ein-/Ausschalter

Bl Netzkabel

Stromzufuhr zum Handschneidegerét
A Hauptsicherung

2. ESTRUCTURA DE LA FUENTE
DE ALIMENTACION

2.2 Fuente de alimentacion

n Interruptor de encendido / apagado

n Cable de alimentacion

n Alimentacion eléctrica al cuchillo eléctrico manual
n Fusible principal

2. ADAPTORUN ELEMANLARI

TR

2.2 Adaptor

II Aglkapa salteri

n Elektrik kordonu

n Doner bigagi besleme kordonu
n Ana sigorta

2. MONTAGGIO ADATTATORE

2.2 adattatore

II interruttore on/off

n cavo d'alimentazione

alimentazione elettrica per I'affettatrice manuale
n fusibile principale

2. ASSEMBLY ADAPTOR

GB

2.2 Adaptor

n Onloff switch
n Power cable
n Doner cutter power cable

A Main fuse

2. AOMH TPO®OAOTIKOY

GR

2.2 Tpo@odotikd

n iakdTITNG EvepyoTToinang/amevepyomoinang
n Kahwdio Tpogodoaiag

n Mapox1} peduatog aTo paxaipt

A Kopia aogdreia
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3. TECHNISCHE DATEN

3.1 X220 EcoLine
Bestell-Nummer

Technische Daten
Motorleistung

Nenndrehzahl

Gewicht Handschneidegerat
Schnitttiefe stufenlos einstellbar
Tageskapazitat

Besonderheiten

- Spritzwassergeschiitzt

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- robust und extrem leicht

- VerschleiBfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerat X 220 Plus
- Netzteil 230 V /50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil

- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket

3. DATOS TECNICOS

3.1 X220 EcoLine
Numero de pedido

Datos técnicos

Potencia del motor

Namero de revoluciones nominal

Peso del cuchillo eléctrico manual
Profundidad de corte de ajuste continuo
Capacidad diaria del corte

Particularidades

- diserio higiénico funcional y ergondmico
- robusto y extremadamente ligero

- interruptor de palanca libre de desgaste
- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual X 220 Plus

- fuente de alimentacién 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion
- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro

PM2250

120W
6500 min-1
890g
0-10 mm
60 Kg

5kg

PM2250

120w
6500 min-1
8909
0-10mm
60 Kg

5kg

3. TEKNiK OZELLIKLER

TR

3.1 X220 EcolLine
Uriin numarasi

Teknik Ozellikler

Motor giicii

Nominal hiz

Déner bigaginin agirigi

Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi
Giinliik kesim kapasitesi

Ozellikler

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi
- Saglam, son derece hafif

- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentli)

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Déner bigagi X 220 Plus
- Adaptor 230 V / 50 Hz

- Adaptor icin yedek sigorta
- Bileyici

- Ozel gelikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirigi

3. DATI TECNICI

3.1 X220 EcolLine
numero d'ordine

Dati tecnici

capacita motore

numero di giri nominale

peso affettatrice manuale

profondita di taglio regolabile senza gradini
capacita giornaliera

Caratteristiche

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico
- robusta ed estremamente leggera

- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale X 220 Plus

- adattatore 230 V / 50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato
- istruzioni di servizio

- peso di spedizione

PM2250

120W
6500 d/d
890 g
0-10 mm
60 Kg

5 kg

PM2250

120 W
6500 min-1

5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.1 X220 EcoLine

Item number PM2250

Technical Features

Motor power 120W
Nominal speed 6500 rev/min
Weight of doner cutter 890¢g
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 60 Kg

Features

+ Functional, ergonomic hygienic design
- Rugged, extremely light

- Wear-resistant switch

- Splash guard (patent)

+ Made in Germany

Product Content

- Doner cutter X 220 Plus

- Adaptor 230 V / 50 Hz

- Replacement fuses for adaptor

- Sharpener

- Stainless steel placement

- Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

GR

3.1. X 220 EcoLine
PM2250

TexvIKG XapoKTNPIOTIKG

loxug potép 120W
OVOpAOTIKOG apIBHOG OTPOPUV 6500 min-1
Bapog payaipiol 890¢g
BdiBog korrrig adiaBadunta pubpIéuevo 0-10 mm
Hyepnaoia kot kpéarog 60 kg

IS1ciTepoTnTEG

- AEITOUPYIKOG Kal EPYOVOIKOG OXEDIATHOG UYIEIVAG
- ZTIBapd Kail E5aIpETIKG EAApPU

- Made in Germany

‘ExTacn mapadoong

- Mayaipt X 220 Plus

- Tpogodortikd 230 V/ 50 Hz

- Egedpikég aoaheies yia 1po@odoTikd

- Epyaeio Asiavong

- Epyaheio aMayrig Aetridwy

- Miaraki oTpIgng payaipou

- OBnyieg xpriong

- Bapog makétou mapadoong 5kg



3. TECHNISCHE DATEN

3.2 X 250 ProfiLine
Bestell-Nummer

Technische Daten
Motorleistung

Nenndrehzahl

Gewicht Handschneidegerat
Schnitttiefe stufenlos einstellbar
Tageskapazitat

Besonderheiten

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- wasserdicht

- robust und extrem leicht

- VerschleiBfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerat X 250
- Netzteil 230 V /50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil
- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket

3. DATOS TECNICOS

3.2 X 250 ProfiLine
Numero de pedido

Datos técnicos

Potencia del motor

Namero de revoluciones nominal

Peso del cuchillo eléctrico manual
Profundidad de corte de ajuste continuo
Capacidad diaria del corte

Particularidades

- diserio higiénico funcional y ergondmico
- a prueba de agua

- robusto y extremadamente ligero

- interruptor de palanca libre de desgaste
- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual X 250

- fuente de alimentacion 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion
- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro

14

PM2550

150 W
7000 min-1
890g
0-10 mm
80Kg

5kg

PM2550

150 W
7000 min-1
8909
0-10mm
80Kg

5kg

3. TEKNiK OZELLIKLER

TR

3.2X250 ProfiLine
Uriin numarasi

Teknik Ozellikler

Motor giicii

Nominal hiz

Déner bigaginin agirigi

Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi
Giinliik kesim kapasitesi

Ozellikler

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi
- Su gegirmez

- Saglam, son derece hafif

- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentli)

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Doner bigagi X 250

- Adaptdr 230 V /50 Hz

- Adaptor icin yedek sigortalar
- Bileyici

- Ozel celikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirligi

3. DATI TECNICI

3.2 X250 ProfiLine
numero d'ordine

Dati tecnici

capacita motore

numero di giri nominale

peso affettatrice manuale

profondita di taglio regolabile senza gradini
capacita giornaliera

Caratteristiche

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico
- impermeabile

- robusta ed estremamente leggera

- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale X 250

- adattatore 230 V/ 50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato
- istruzioni di servizio

- peso di spedizione

PM2550

150 W
7000 d/d
890 g
0-10 mm
80Kg

5 kg

PM2550

150 W
7000 min-1

5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.2 X 250 ProfiLine

Item number PM2550

Technical Features

Motor power 150 W
Nominal speed 7000 rev/min
Weight of doner cutter 890¢g
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 80 Kg

Features

+ Functional, ergonomic hygienic design
- Waterproof

* Rugged, extremely light

- Wear-resistant switch

- Splash guard (Patent)

+ Made in Germany

Product Content

- Doner cutter X 250

+ Adaptor 230 V / 50 Hz

- Replacement fuses for adaptor

- Sharpener

- Stainless steel placement flat

- Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

GR

3.2 X 250 ProfiLine
PM2550

TexvIKG XapoKTNPIOTIKG

loxug potép 150 W
OVOpAOTIKOG apIBHOG OTPOPUV 7000 min-1
Bapog payaipiol 890¢g
BdiBog korrrig adiaBadunta pubpIéuevo 0-10 mm
Hyepnaoia kot kpéarog 80 kg

IS1ciTepoTnTEG

- AEITOUPYIKOG Kal EPYOVOIKOG OXEDIATHOG UYIEIVAG
- Ad1GBpoxo

- ZnBapd kai e§apeTIKa eEAagpU

- Made in Germany

‘EkTacn mapadoong

- Mayaipi X 250

- Tpogodorikd 230 V /50 Hz / 150 W [KB]

- EQedpikég aopaAeIEg yia TpOQodOTIKO

- Epyakeio Aciavang

- Epyaheio aMayrig Aemridwv

- Miaraki oTApIgnG paxaipold

- Obnyieg xpriong

- Bapog makétou mapadoong 5kg



3. TECHNISCHE DATEN

3.3 X 280 PremiumLine
Bestell-Nummer PM2850
Technische Daten

Motorleistung 180W
Nenndrehzahl 7500 min-1
Gewicht Handschneidegerat 890¢g
Schnitttiefe stufenlos einstellbar 0-10 mm
Tageskapazitat 120 Kg

Besonderheiten

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- wasserdicht

- robust und leicht

- VerschleiRfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerat X 280

- Netzteil 230 V/ 50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil

- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket 5kg

3. DATOS TECNICOS

3.3 X 280 PremiumLine

Numero de pedido PM2850

Datos técnicos

Potencia del motor 180 W
Namero de revoluciones nominal 7500 min-1
Peso del cuchillo eléctrico manual 8909
Profundidad de corte de ajuste continuo 0-10mm
Capacidad diaria del corte 120 Kg

Particularidades

- diserio higiénico funcional y ergondmico
- a prueba de agua

- robusto y extremadamente ligero

- interruptor de palanca libre de desgaste
- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual X 280

- fuente de alimentacion 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion

- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro 5kg

3. TEKNiK OZELLIKLER
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3.3 X 280 PremiumLine
Uriin numarasi

Teknik Ozellikler

Motor giicli

Nominal hiz

Doner bicaginin agifigi

Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi
Giinltik kesim kapasitesi

Ozellikler

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi
- Su gegirmez

- Saglam, hafif

- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentli)

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Doner bigagi X 280

- Adaptér 230 V /50 Hz

- Adaptér icin yedek sigortalar
- Bileyici

- Ozel gelikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirligi

3. DATI TECNICI

3.3 X 280 PremiumLine
numero d'ordine

Dati tecnici

capacita motore

numero di giri nominale

peso affettatrice manuale

profondita di taglio regolabile senza gradini
capacita giornaliera

Caratteristiche

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico
- impermeabile

- robusta e leggera

- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale X 280

- adattatore 230 V / 50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato
- istruzioni di servizio

- peso di spedizione

PM2850

180 W
7500 d/d
8909
0-10 mm
120 Kg

5kg

PM2850

180 W
7500 min-1
90 g

0-10 mm
120Kg

5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.3 X 280 PremiumLine
Item number PM2850
Technical Features

Motor power 180 W
Nominal speed 7500 rev/min
Weight of doner cutter 8909
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 120 Kg

Features

- Functional, ergonomic hygienic design
- Waterproof

- Rugged, light

- Wear-resistant switch

- Splash guard (Patent)

+ Made in Germany

Product Content

- Doner cutter X 280

- Adaptor 230 V / 50 Hz

+ Replacement fuses for adaptor

- Sharpener

- Stainless steel placement flat

+ Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

GR

3.3 X 280 PremiumLine

e auTopaTo TPoypappa TAUoNG PM2850

TexvIKG XapaKTnPIOTIKG
loxug potép 180 W
OvopaaTIkGG apiBudg oTPOPRV 7500 min-1
Bapog payaipiol 890¢g
BdBog ko adiapadunta pubpiiopevo 0-10mm
Hyepnaoia kot kpéarog 120 kg

IS1aiTepoTnTEG

- NeITOUPYIKOG Kall EpYOVOUIKGG OXEDIATHOG LYIEIVAG
- AdiGBpoxo

- OpaAi ekKivnon eAeyXOpEVN OTTO PIKPOETTEGEPYATTH
- Made in Germany

‘ExTaon TapaSoong

- Maxaipi X 280

- Tpogodoriké 230 V /50 Hz

- EQedpikég ao@AAeIES yia Tpo@odOTIKO

- Epyakeio Agiavong

- E¢oAkéag yia guaiyyio £5paong

- Odnyieg xpriong

- Bapog mmakéTou mapddoang 5kg






4. BEDIENUNG

4.1 Inbetriebnahme

Wiahlen Sie einen Standort fiir das Netzteil in der Nahe Ihres
Arbeitsplatzes. Setzen Sie das Netzteil auf keinen Fall direkter Hitze
aus!

Il Verbinden Sie das Netzkabel zundchst mit dem Netzteil,
stecken Sie dann den Stecker in eine Steckdose.

I Schalten Sie On/Off-Schalter. Ihr Handschneidegerat ist
jetztbetriebsbereit.

Achten Sie bei Inbetriebnahme immer darauf,
dass der Deckel vor dem Kreismesser sitzt!

Bei Arbeiten an dem Handschneidegerat Anlage
immer stromlos machen! Netzstecker ziehen!

4. OPERACION

4.1 Puesta en marcha

Escoja un lugar para la fuente de alimentacion cerca de su lugar
de trabajo. jDe ninguna manera hay que exponer la fuente de
alimentacion a calor directo!

I. Conecte el cable alimentacion primero con la fuente de
alimentacion, luego introduzca la clavija a una toma de corriente.
[ 2 |F lampara de servicio de la fuente de alimentacion se
ilumina rojo al accionar el interruptor de servicio. Su cuchillo
eléctrico manual esté ahora listo para el servicio.

Durante la puesta en marcha fijese siempre en
que la tapa se encuentre delante de la cuchilla
circular!

Para trabajos de mantenimiento en el cuchillo
eléctrico manual hay que desconectar siempre
la corriente del equipo! Hay que desconectar la
clavija de la toma de corriente!

4. KULLANIM
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4TIk Adimlar

Adaptorii calisma alaniniza yakin bir yere kurun. Adaptori agir
sicagamaruz birakmayin!

Il Kordonudnce adaptdre takin, sonra fisi prize takin.

A Ackapa salteri agin. Déner bigaginiz simdi kullanima
hazirdir.

Doner bigagini kullanirken kapak her zaman
yuvarlak bigagin 6niinde takili olmali.

Déner bigaginda herhangi bir islem yapmadan
once fisi cekin.

4. Uso

4.1 Messain servizio

Per I'adattatore si scelga una posizione vicina al

ogni caso bisog itare di !

Il nizialmente bisogna collegare il cavo elettrico con

I'adattatore e poiinserire la spina nella presa di corrente.
Schiacciando l'interruttore, la spia luminosa di color rosso si

accende. Allora I'affettatrice manuale & pronta peril servizio.

piano di lavoro. In
I calore diretto!

I'adattato

Per la messa in servizio bisogna sempre
i che il coperchio sia posizi
davanti alla lama circolare!

Per dei lavori di manutenzione all'affettatrice
bisogna sempre privare I'impianto di corrente!
Staccare la spina!

4. OPERATION
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4.1 Start-up
Place the adaptor close to wour working area. Protect the adaptor
fromover heating!

Connect the cable first with the adaptor and then fit the plug
into the socket.

Turn on the on/off switch. Now the doner cutter is ready for
operation.

When using the doner cutter, the cover must
always be fitted in front of the round blade.
Remove the plug, before performing any actions
onthe doner cutter.

4. XEIPIZMOZ
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4.10¢éon oe Aeimoupyia
EmIAESTE yia To TPOQOBOTIKG £val ONpEID KOVTA OTO XWPO Epyaaiag.
Te Kapia TepiTTWON pnv ekBETETE TO TPO@OdOTIKO O ApeDn
Beppomral
B ZuvBéote TipGiTa To KAAGISIO LE TO TPOYOBOTIKG, TUVBETTE
0T GUVEXEIDTO PIGOTNV TP

ZuvdéoTe 10 kaAwdIo TpoQoSOTTag He TO PIG TOU HaxaipIol.
Bl TNoreiote 16v Siakomm Aeroupyiag ON/OFF. To paxaipt
oageival EToIHO YIa XpAoT.

Kara ™ 8éon ot Aeimoupyia, mpooéxete mavra
WOTE To KaTaKI va €5palel pmpoaTd amé T
oTpoyyulj AemidalZnig epyaaieg aTo paaipl,
amoouvdEETe WavTa TO pepal






4. BEDIENUNG

4.2 Funktion

Halten Sie den des F
gedriickt; das Gerét schaltet sich ein. Zum Ausschalten den
Hebelschalter wieder loslassen.

An der Verstellschraube kdnnen Sie stufenlos den Abstand
zum Einstellen der icke vom zum
vorgeben.

Beim Betétigen des Gerates besteht Spritzgefahr! Durch
das rotierende Messer kann angesammeltes Fett oder Wasser
verspritzen. Achten Sie deshalb beim Anlaufen des Gerates darauf,
dass Sie das Messer, wie in der Abbildung zu sehen, nach unten
halten.

I Schneiden Sie nun von oben nach unten an dem Fleisch
entlang.

Beim Schneiden des Fleisches den Stahlteller
(Fettpfanne) nicht mit dem Messer beriihren!

4. OPERACION

4.2 Funcién

Mantenga oprimido el interruptor de palanca del cuchillo
eléctrico manual, el aparato se enciende. Para apagarlo hay que
soltar el interruptor de palanca.

En el tornillo de ajuste puede usted determinar de forma
continua la distancia para el ajuste del espesor de corte desde la
lamina de ajuste hasta la cuchilla circular.

IEl Al operar el aparato existe el peligro de salpicaduras! Por el
giro de la cuchilla puede salpicar grasa o agua acumuladas. Por lo
tanto durante el arranque del aparato tenga en cuenta que hay
que poner la cuchilla hacia abajo, tal como lo muestra la
ilustracion.

Il Corte ahora la came de arriba hacia abajo.

iDurante el corte de la carne no hay que tocar
el plato de acero (la sartén) con la cuchilla!

4. KULLANIM
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4.2 Fonksiyon

Déner bigagini agmak icin salteri basili tutun. Kapamak igin

alteri serbest birakin.

Ayar vidalarini kullanarak ayar saciyla yuvarlak bigak
arasindaki kesme kalinligini kademesiz olarak ayarlayabilirsiniz.
Cihazi kullanirken yag veya su sigrayabilir! Bigak donerken,
biriken yag veya su etrafa sagilabilir. Bu nedenle cihazi calistirirken
bigagi resimde gosterildigi gibi asagiya dogru tutun.

A Etiyukandanasagiyadogru kesin.

n Eti keserken bigagi celik tepsiye degdirmeyin!

4. UsoO

4.2Funzionamento
BN Tenere iato [ a leva dell
manuale; I'apparecchio s'accende. Per spegnere, lasciare
linterruttore a leva.

Con la vite di regolazione si riesce a prestabilire senza
gradini la distanza per regolare lo spessore di taglio tra lamiera di
regolazione e lama circolare.
é Durante I'utilizzoso dell'appareacchio possono verificarsi
fuoriuscite di liquidoc'é pericolo di spruzzo! In particolareTramite la
lama rotante facilmente si potrebbero spruzzare del grasso oppure
acqua accumulata. All'avvio dell'apparecchio bisogna pertanto
accertarsi che lalama sia abbassata come llustrato nella figura
IEB  QuindiAllora si proceda a tagliare la came dall'alto in basso
lungo la care.

Quando si taglia la carne, non toccare il piatto
d'acciaio con la lama!

4. OPERATION
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4.2Function

Press down the switch on in order to tun on the doner
cutter. Release the switch in order to tumn off the cutter.
A You may adjust the cutting thickness between adjustment
plate and round blade conti using the adjl Crews.

During operation of the cutter water and oil may splash !
Accumulated water and oil may splash while the blade is rotating.
Therefore, make sure to hold the cutter upside down,

as shownonthe picture.
Il Cutthe meat beginning at the upper part down to the lower
part.

While cutting meat, the cutter must never be
in touch with the steel tray.

4. XEIPIZMOZ
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4.2 Aerroupyia

Maravrag 1o diakémm ON Tou payaipiol pia gopd, Tideral
o Aermoupyia n guakeun. Marwvrag 1o SiakéTrmn ON Tou payaipiod
GAAN picipopd, TiBeTanl EKTOG AEIToupyiag n GUTKEU.
A Me i Bideg pUBpIGNG UTTopEiTe val opioeTe adiaBadynTa Ty
amoaTaon yia T pUBRION Tou TAXOUG KOTIMG aTio To EAdoua
pUBpIoNG ot oTpoyyuA} Aemida. O mpoguAakTApag eival
PUBLIZOpEVOG, WOTE VOl PEIGVETAI OTO EAAXIOTO TO THTGTAIONA aTTd
NiTn Kt vepo.
BBl Kara m xpion TG OUOKEUAS UTApYEl KivBuvog va
AepwBeite! ATO TIG TEpIOTPEQOPEVEG AeTrideg evdExeTal va
mTGINoTEITE amo Aitn 1) vepd. Mpoaégre Aormov kard Ty ekkivnon
NG OUOKEUNG, va KpaTaTe Tn AETTida Tmpog Tat KATw, 6TIwG aivetal
oTNVEIKOVaL
A Koyre Thpa amé mavw TIPOG Ta KATW KATd WAKOG TOU
Kpéarog.

Kard 1o KOYIpo Tou KPEQTOG, PNV aKOUPTIaTE
10 015€pévio midTo (Aimodoxeio) pe Tn Aemridal






4. BEDIENUNG

4.3Reinigung/Hygiene

Achten Sie bei der Verwendung des Handschneidegerétes stets auf
Hygiene! Di i igungist assli
Spritzwassergeschiitzt

Spritzwasser geschiitzt bedeutet unter flieRend Wasser kann man
das Gerét reinigen.Aber das Gerat darf nicht unter Wasser
getaucht werden. Spritzwassergeschiitzt ist das Gerat nur wenn
man mindestens alle drei Monate Fett nachspritzt.

Wasserdicht
Wasserdicht ist das Gerat nur wenn man mindestens alle drei
Monate Fett nachspritzt.

Bei 40 kg pro Tag muss die Dichtung einmal im Jahr

4. KULLANIM

TR

4.3 Temizlik/Hijyen
Déner bigagini kullanirken her zaman hijyene dikkat edin! Cihaz
mutlaka diizenli olarak temizienmeli!

Suyakargi koruma

Suya karst koruma demek akan suyun altinda yikamak demektir.
Su dolu kabin icerisine batiriimamalidir. Su sigramasina kars!
korumaigin cihaz lig ayda bir yaglanmalidir.

Sugegirmezlik
Sugegirmezlikicin cihazenaziic ayda biryaglanmalidir.

Cihaz su igerisinde temizlendiginde (giinde 40 kg kesim halinde),

werden ,wenn das Gerat beim reinigen unter Wasser getaucht
wird.

Bei 120 kg pro Tag muss die Dichtung alle halbe Jahre gewechselt
werden ,wenn das Gerat beim reinigen unter Wasser getaucht
wird.

Wenn das Gerat unter flieend Wasser gereinigt wird halt die
Dichtung wesentlich langer.

Bitte fetten Sie die Messerwelle gemaR Anleitung alle 3 Monate
nach, wenn Sie 30 kg Fleisch pro Tag schneiden. gemaB Anleitung
alle 2 Monate nach, wenn Sie 60 kg Fleisch pro Tag schneiden.
(nur i i Ti p "OKS 472"
verwenden). Wir weisen darauf hin, dass die Wasserdichtigkeit bei
unzureichender Schmierung nicht sichergestellt ist und POTIS bei
evtl. F aden durch intritt keine Gewahrlei
{ibernehmen kann.

Fiir die griindliche Reinigung kénnen Sie auch
den Deckel entfernen. Stecker ziehen, Deckel
entfernen, Stecker einstecken. Achten Sie hierbei
immer darauf, dass Sie nicht mit dem
Kreismesser in Beriihrung kommen! Setzen Sie
das Gerétkeinerzu hohen Hitze aus!

4. OPERACION

4.3Limpieza/ higiene
iDurante el uso del cuchillo eléctrico manual siempre hay que cuidar
delahigiene! jLa limpieza regular es indispensable!

Para una limpieza a fondo puede usted retirar
también la tapa. Hay que desconectar la clavija,
retirar la tapa y enchufar la clavija. |En esto hay
que cuidar siempre que no entre en contacto
con la cuchilla circular! {No exponga el aparato
a demasiado calor!

kegesiyilda birkez i gerekir.

Cihaz su igerisinde temizlendiginde (giinde 120 kg kesim halinde),
sizdirmaziik kegesi alti ayda bir kez degistiriimesi gerekir.

Cihaz akan su altinda temizlenir ise, sizdirmaziik kegesi daha uzun
siire dayanir.

Daha ayrintih bir temizlik igin kapag
cikarabilirsiniz. Bu durumda donen bigaga
dokunmamaya dikkat edin! Cihazi asin sicaga
maruz birakmayin!

4. UsO

4.3 Pulitura/lgieneL affettatrice manuale va utilizzata sempre
rispettando le norme di igieneDurante lutilizzo dell'affettatrice
manuale bisogna sempre badare all'igiene!

Per una pulizia pit approfonditala pulitura
intensa si puo anche togliere il coperchio. Tirare
la spina, levare il coperchio, attaccare la spina.
Bisogna sempre far attenzione adi non toccare la
lama circolare! Non esporre I'apparecchio ad un
calore troppo elevato!

4. OPERATION
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4.3 Cleaning/Hygiene
When using the doner cutter always care about hygiene! The cutter
mustbe cleaned regulary!

Please bold the blade shaft according to the instructions every 3
months, if you cut 30 kg of meat per day. according to the
instructions every 2 months, if you cut 60 kg of meat per day.
(Use only food grade low temperature "OKS 472").

We point out that the water resistance in case of insufficient
Lubrication is not ensured, and possibly in POTIS
can take no damage by water ingress warranty.

You may remove the cover for a thorough
cleaning. Be careful not to touch the revolving
cutter! Protect the product from over
temperature! Do not damage the cutter head
with pointed objects in order not to damage the
non-stick coating!

4. XEIPIZMOZ
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4.3 KaBapiopog/uyievi
MpooéxeTe Katd T Xprion Tou payaipiod Tavia Ta Béuata uyievig!
O TakTIkég kaBapiopog eival amapaimrog!

Mo mo oxoAaoTiké KaBapiopd PTopEiTE va
APAIPETETE Kal TO KaTGKI. OpovTioTe oF auTAV
TNV TEPITITWAN VO PNV £pBETE OE ETAQN PE TV
TepioTpe@opevn Aemidal Mnv ekBérere T
ouokeun o€ TOAD uynAég Beppokpaaies! Mnv
TpokaAeite Jnuic oV KEQaAr Tou paxaipiod
HE a1Xunpd avTiKeipeva, S16TI PTTopEi va pewBei
A 6 g AA A

n
emioTpwong!
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5. MESSER

5.1 Messer scharfen
Um langfristig eine einwandfreie Funktion Ihres
i & zu a ist es unbedi

, das Krei apig zu schleifen. Der
Schleifzeitpunkt ist erreicht, wenn das Fleisch beim Schneiden
JJeicht zureiRen" beginnt. Dazu gehen Sie wie folgt vor:

Halten Sie das Handschneidegerat sicher in einer
aufrechten Position in Ihrer Hand. Stellen Sie das Verstellblech auf
Maximalstellung in Pfeilrichtung.

A Schalten Sie das Handschneidegerét ein und scharfen Sie
von unten mit dem Schleifwerkzeug mit geringer Kraft in einem
Winkel von ca. 15° die angeschragte Innenseite (wichtig!) des
Kreismessers. Diesen Vorgang fiihren Sie so lange fort, bis
umlaufend ein minimaler Grat entsteht. Bewegen Sie dabei das
Schleifwerkzeug hoch und runter.

Nach dem Schliff der Messerinnenseite entgraten Sie die
AuRenseite, indem Sie mit leichtem Druck das Schleifwerkzeug fiir
wenige Sekunden von oben an das Messer halten.

richtig geschliffenes Messer.

I falschgeschiiffenes und somit
unbrauchbares Messer

Sorgen Sie fiir ausreichenden Schutz Ihrer

n Augen, da beim Schiarfen mit dem
i tehen kann.

F
Nach jedem Scharfen reinigen! Schleifwerkzeug
extramit Spiilmittel reinigen!

5. CUCHILLA

5.1 Afilarla cuchilla

Para poder garantizar una funcion intachable de su cuchillo eléctrico
manual es indispensable afilar regularmente la cuchilla circular. EI
momento del afilado ha llegado cuando la came empieza a
,desgarrarse ligeramente* durante el corte. Para esto contindie como
sigue:

Detenga en su mano el cuchillo eléctrico manual de forma
segura en una posicion vertical. Coloque la lamina de ajuste a la
posicion maxima en direccion delaflecha.

Encienda el cuchillo eléctrico manual y afile desde abajo con
la herramienta para el afilado con poco esfuerzo y en un angulo de
15° el lado interior biselado (jimportante!) de la cuchilla circular. Este
proceso lo sigue ejerciendo durante tanto tiempo hasta obtener una
rebaba minima giratoria. En esto mueva la herramienta del afilado
haciaarribay abajo.

Bl Después del afilado del lado interior de la cuchilla rebabee el
lado exterior colocando la herramienta de afilado con poca presion y
durante pocos segundos desde arriba contra la cuchilla.

A cuchillacorrectamente afilada.

I cuchillamalafiladay porlo tanto inservible

de una p de sus
ojos, ya que durante el afilado con la herramienta
de afilado puede generarse la proyeccion de
chispas. Después de cada afilado hay que
limpiar! jLa herramienta de afilado debe ser
limpiad e Al
p

5. BICAK
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5.1Bigagin Bilenmesi

Doner bigagini uzun siire verimli bir sekilde kullanabilmek icin
yuvarlak bicagi mutlaka diizenli araliklarda (yaklasik 40 kg et
kestikten sonra) bileyin. Bigad1 bilemek igin su yontemiizleyin:

Doner bigagini givenli bir sekilde dik tutun. Ayar sacini ok
yéniinde son noktaya kadaritin.

Déner bigagini calistirip yuvarlak bigagin i¢ tarafini
(6nemlil) bileyiciyi yaklasik 15 derecelik bir agida dayayarak fazla
bastirmadan alttan bileyin. Bigagin etrafinda ince ¢apak olusana
kadar devam edin. Bunu yaparken bileyiciyi kaldirip indirin.

Bigagin i¢ tarafini biledikten sonra bileyiciyi birkag
saniyeligine Ustten bicaga dayayip dis tarafin capagini fazla
bastirmadan alin.

Bigagin dogru sekilde bilenmis hali.

B Bicaginyanlis sekilde bilenmis
ve dolayisiyla kullaniimaz duruma gelmis hali

Gozlerinizi bileme sirasinda olusabilecek
kivileimlardan koruyun. Bigagi biledikten sonra
temizleyin! Bileyiciyi ayrica bulasik deterjaniyla
yikayin!

5. LAME

5.1 Affilare le lame

Per garantire un i ile dell’ alunga
scadenza & assolutamente indispensabile affilare regolarmente la
lama circolare. E arrivato il momento per Iaffilatura, quando la came
durante il taglio “inizia a strapparsi. Allora bisogna procedere come
segue:

Tenere in mano con cautela [affettatrice manuale in
posizione dritta. Mettere Ia lamiera di regolazione in direzione della
frecciain posizione massima.

Accendere ['affettatrice manuale ed affilare dal basso a forza
ridotta in un angolo di ca. 15° il lato interiore sbieco (importante!)
dellalama circolare. Proseguire con questo procedimento finché non
si crei una bava minima d'intorno. Muovere I'affilatoio in alto ed in
basso.

Dopo I'affilatura della faccia interna della lama, sbavare la
faccia esteriore, premendo lievemente per pochi secondi I'affilatoio
sullalama dall'alto.

lama affilata in maniera giusta.

Bl  lamaaffilatainmaniera sbagliata e quindiinutilizzabile

Prestare particolare attenzioneBadare a

protegg d una p
sufficiente degli occhi, perché durante I'affilatura
con l'utensile si possono creare delle scintille.
Pulire dopo ogni affilatura! Lavare appositamente
I'affilatoio con detersivo!

5. BLADE

GB

5.1Sharpening the blade

In order to enable you to use your doner cutter efficiently at long
term, the round blade must be sharpened regulary (after cutting of
approx. 40kgmeat). Follow the procedure to sharpen the blade:

Hold the doner cutter safe in an upright position. Push the

adjustment plate to the max. position following the direction of the
arrow.
A switch onthe cutter and sharpen the inner side (important)
of the blade from downwards without using too much power, holding
the sharpener at an angle of approx. 15°. Continue this procedure
until a thin burr appears circumferential. While doing this, move the
sharpener up and down.

After having sharpened the inner part of the blade, maintain
the sharpener on top of the blade for some seconds and remove the
burrs of the outer part without pressing too much.

Blade sharpened correctly.

H  Bade sharpenedincorrectly, thus unusable.

Protect your eyes from sparks which may
occur during sharpening. Clean the blade after
i , wash the with

dish detergent!

5. AEMIAA

GR

5.1 Akoviopa Aemridag

T'a va SiaogaNioTei pakpoxpdvia n ampdakoTrTn AeiToupyia Tou
paxaipiod oag, eival OTIWOBATOTE ATIAPAITATOS O TAKTIKAG (METG
am6 ep. 40 kg Kpéag) akoviopog TG oTpoyyuAig Aemridag.
Mpopeite aTIg g evépyeles:

KparioTe 1o payaipi pe 10 Xépi 0ag yepa o€ 6pBia Bom.
MerakiviiaTe 1o éAaopa puBpiang o péyiaTn BEan e T popd
ToU BéAoUG.

B Oéote oe Aeoupyia To payaipl Kai AEIGVETE a6 KATW e
£éva epyaheio Aeiavang pe pikpr d0vapn uTté ywvia Tep. 15° My
KkekAipévn eowtepIki TAEUpG (anuavTiké!) TG oTpoyyuAig
Aemidag. ZuveyioTe auth T dladikacia Péxpr va oxnUaTIoTe
TIEPIUETPIKG eAGXIOTO YPEQI. MeTakiviiaTe To epyaeio Aefavang
TIAVW Kall KATW.

Meré T Aeiavon g eowrtepikiig TAeupds mg Aemridag
agaipéoTe Ta ypédia amd Ty e§wepikn TAeupd, TmEdoviag
ehagpa 1o epyaleio Aeiavang yia Aiya SeutepoAeTTa amé Tavw

o1 Aemrida.
ﬂ OwoTa akoviopévn Aetrida
dBog akoviapévn Kai EmopEVwG axpnaTn Aetida

DpoVTIOTE YIo ETAPKN TPOCTACIA TWV HATIWV
0ag, SeSOPEVOU OTI KATA TOV OKOVIOUO HE TO
epyaheio Asiavang evdéxeTal va SnpioupynBoiv
omvenpes. KabapioTe perd amod kabe akoviopo!
KaBapioTe 1o epyaleio Aciavang emimpoodera pe
QTTOPPUTTAVTIKG TTATWV!

23






5. MESSER

5.2Messerwechsel
Nach regelméiigem Gebrauch ist selbst bei qualitativ hochwemgen

5. BIGAK

TR

5.2 Bigagin Degistirilmesi
POTIS doner bigaklari icin kullanilan kaliteli bigaklar bile dizenli

Messern, wie sie bei POTIS-+
werden, ein Wechsel notwendig!

Stellen Sie sicher, dass das Stromzufuhrkabel entfernt ist.
Stellen Sie das Verstellblech auf Maximalstellung.

Bringen Sie das Gerat in Wartungsstellung und I6sen Sie
den Deckel mit Schnellverschluss.

Der herausstehende Stift (im Lieferumfang enthalten) muss
in die Bohrung des Kreismessers eingreifen, damit eine
\ i desKrei istetist

A Losen Sie die Haltescheibe mittels einer Miinze durch
Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn.

Entfernen Sie die Haltescheibe. Jetzt kénnen Sie das
Kreismesser entfernen. Hierbei ist Vorsicht geboten, da das Messer
scharfist!

I3 Legen Sie nun das neue Messer in das Messergehause.
Achten Sie hierbei darauf, dass das Logo auf der oberen
Messerseite sichtbar ist.

Der Zusammenbau erfolgt wie die Demontage in
umgekehrter Reihenfolge.

Achlen Sie unbedingt darauf, vor dem
wechsel die Str f zu
unlerbrechen. Netzsteckerziehen!

5. CUCHILLAS

5.2 Cambio de cuchillas
iDespués de un uso regular se requiere un cambio hasta con
cuchillas de alta calidad, como son usadas enlos cuchillos eléctricos
manuales de POTIS!
KB Asegure que el cable de alimentacion haya sido retirado.
Muevalalamina de ajuste a la posicion maxima.
Ponga el aparato a la posicion de espera y afloje la tapa con el
cierre rapido
El perno saliente (contenido en el paquete del suministro) tiene
que encajar en el barreno de la cuchilla circular, para garantizarla
roteccion contra torsion de la cuchilla circular.

Afloje el disco sujetador mediante una moneda girando en
contradel sentido de las manecillas del reloj.
A Retire el disco sujetador. Ahora puede retirar la cuchilla circular.
En esto hay que ser cuidadoso ya que la cuchilla esté filosa.
A Cologue ahora la nueva cuchilla en la carcasa del cuchillo. Al
hacerlo fijiese que el logotipo sea visible en el lado superior de la
cuchilla,
El ensamble se realiza igual que el desmontaje pero con la
secuenciainversa.

Es sumamente importante interrumpir la
alimentacion de corriente antes del cambio de la
cuchilla. jHay que desconectar la clavija!

ekilde g bir siire sonra degistirilmeli!
Gii¢ besleme kablosunu gikarin. Ayar sacini son noktaya
kadaritin.
I Cihaz baklm konumuna getirip kapagini ikarin
Bigagin igin, pimi (Griin
uvarlak bigagin deligine resimde gosterildigi gibi takin.
h Madeni bir para kullanarak sabitleme diskini sola gevirerek

dahildir)

0z(in.

Sabitleme diskini ¢ikarin. Simdi yuvarlak bigag:
cikarabilirsiniz. Dikkatli olun, bigak keskindir!

Yeni bicag! bicak yuvasina yerlestirin. Logo bigagin tist
tarafinda goriinmeli.
Montaj iin sdkme talimatlarini ters sirayla uygulayin.

n Bigag degigtirmeden once fisi gekin!

5. LAME

5.2 Cambio lame

Dopo un uso regolare perfino delle lame d'alta qualita, come quelle
che vengono utilizzate per le affettatrici POTIS, necessitano d'
essere sostituite!

Assicurarsi, che sia tolto il cavo d'alimentazione. Mettere la
lamiera diregolazione in posizione massima.

Mettere I'apparecchio in posizione di manutenzione e
togliere il coperchio a chiusura rapida.

I perno sporgente (compreso nella fornitura) deve ingranare
col foro dellalama circolare, per garantire che si eviti uno storcimento
dellalama circolare.

Allentare il disco di fissaggio con una moneta, girando in
senso anti-orario.

Togliere il disco di fissaggio. Ora si pud togliere la lama
circolare. Cid richiede prudenza, perché lalama é tagliente!

A Inserire lalama nuova nella carcassa delle lame. Si prega di
tare attenti che il logo sia visibile sulla parte sup dellalama.

Il montaggio avviene come lo smontaggio ma in senso
inverso.

Bisogna assolutamente fare attenzione adi
interrompere I'alimentazione di corrente.
Staccare laspina!

5. BLADE
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5.2Replacement of the blade
Even high quality blades as used in POTIS doner cutters should be
replaced after a while when used regulary!
B Remove the power cable. Push the adjustment plate to the
max. position.
A Get the product to maintenance mode and remove the
cover.
BB I order to prevent the blade from rotating, fix the pin
(included in the package) into the hole of the round blade as shown
inthe picture.

Use a metal coin to loosen the fixing disc by turning it
counter-clockwise .

Remove the fixing disc. Now you can remove the round
blade. Mind the sharp bladeis!

Place the new blade in the blade compartment. The logo
should be visible on the upper side of the blade.
To re-assemble the cutter, apply the disassembly
instructionsin reverse order.

n Remove the plug before replacing the blade.

5. AEMIAA

GR

5.2 AMayn AeTridag

Meré amé TakTIKe Xpron eival amapaitTn akopn kai aTig uynAig
moidTTag  Aemideg, OTMWG auTEG TOU  XpnalhoTolodvTal OTa

jaxaipiag DICK, naAayr g Aemridag!

“ BeBaiwBeite 0TI ExeTe amoouvdioel To KaAwdIo
TpoPod0oaiag pedUaTog Kal 6T TO TIPOCTATEUTIKO KA €ival
Bidwyévo oTo katw akpo NG Aaprig. Metakiviote To éAaoua
pUBIONG O PéyioTn Béom.

Dépre T OUOKEUN O€ BEON GUVTIPNONG KaIl ATIOCUVEEDTE TO
Kamaki pe Tov Taxuavoeapo. Gépte Tpa To epyaheio aayrg
Aemridwy (TepiAapBaveral oTn cuokeuaoia) oTn B¢om TTou aivetal
oV elkva,

O meipog ToU TIPOEGEKE! TIPETTEI var PTel oTV TPOTIA NG
0TpOYYUARG AETTIdaG, LOTE va pnv UTTopE va epIoTpagei N AeTrida.

Naokapete 10 diOKO OUYKPATNONG ME éva Képua,
TIEPIOTPEQOVTAG TOV APIOTEPOOTPOPA.

AmopakpUveTe T0 Jioko ouykpatnang. Twpa pmmopeire va
amopakpOveTe T aTpoyyuhr Aemrida. Mpoaégre, 5161 n AeTrida eivar
aixunpn!

TomoBeroTe TP MV Kavoupyia Aemrida oo TepiBAnpa
g Aemridag. Mpoaégre ware 1o Aoydtutio g DICK va gival opard
0TV emavw TAeupa TG Aemidag.

H guvappoAdynan yiverar 6Trwg n amocuvappoAéynan pe
TV avTioTpon oEIpd.

BeBaiwBeite omwodimore 6Tl Exete Slakoyel
™MV Tpo@odosia pedpaTog TPIV aWO TNV
aMhayi Tng Aemidag!
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6.1 ZUBEHOR/ERSATZTEILE 6.1 AKSESUARLAR/YEDEK PARCALAR 6.1 ACCESSORIES/SPARE PARTS

D TR| GB

1 Netzkabel mit Steckverbinder M2350 1 Kablo ve fisi M2350 1 Cable with connector M2350
2 Endstiick komplett (mit Schalterblech, etc.) M6100 2 Arka birim (komple) (Salter sact, vb) M6100 2 Back unit (complete) (with Switch plate, etc.) M6100
3 O-Ring 932 M9010 3 Kegeo32 M9010 3 Sealo32 M9010
4 Griffstiick M4020 4 Sap birimi M4020 4 Handle unit M4020
5 Senkschraube M3 M9050 5 Gomme bagli vida M9050 5 Allen screw M9050
6 Schraube M3 M9040 6 Vida M3 M9040 6  ScrewM3 M9040
7 Schalterblech mit Schaltfunktion M7010 7 Salter saci + Salter M7010 7 Switch plate M7010
8 Motor + Mittelstiick komplett X220/X250 M8048 8 Motor + orta birim X220/X250 M8048 8  Motor + central unit X220/X250 M8048
Motor + Mittelstiick komplett X280 M8049 Motor + orta birim X280 M8049 Motor + central unit X280 M8049
9 Deckelbefestigungsschraube M7030 9 Kapak tespit vidas! M7030 9 Cover fixing screw M7030
10 Messergehduse M7020 10  Bigak baghg: M7020 10  Cutter head M7020
1 Kreismesser glatt SATINVR M2020 11 Yuvarlak bigak, diiz, SATINVR M2020 11 Round blade, plain, SATINVR M2020
Kreismesser gezahnt SATINVR* M2030 Yuvarlak bigak, disli, SATINVR* M2030 Round blade, serrated, SATINVR* M2030
12 Haltescheibe M2010 12 Tespit diski M2010 12 Fixing disc M2010
13 Deckel M4030 13 Kapak M4030 13 Cover M4030
14\ komplett (mit etc)  M7050 14 Ayarsacl (Ayar vidasi, vb) M7050 14 Adjustment plate (with Adjustment screw, etc.) M7050
15 Halteschraube M3 M9030 15 Tespit diski M3 M9030 15 Fixing disc M3 M9030
16 Kabel M6010 16 Kablo M6010 16  Cable M6010
17 Reed Sensor M6070 17 Reed Sensor M6070 17 Reed Sensor M6070
18 Endstiick M6040 18 Arka birim M6040 18 Back unit M6040
19 i fiir t M6060 19 Ara birim icin digli pim M6060 19 Fixing screw for medium unit M6060
20 Haltebuchse MB050 20  Arabirim M6050 20 Medium unit MB050
25 VerschluBschraube M6 M8060 25  Vida M6 M8060 25  Screw M6 M8060
26 Spritzschutzgummi M7910 26 Sigratma koruyucu igin lastik M7910 26  Rubber for splash guard M7910
27 Spritzschutzblech M7920 27 Sigratma koruyucu igin sac M7920 27  Metal plate for splash guard M7920
28 Halteschraube Spritzschutz M3 M7930 28 Sigratma koruyucu igin tutma vidasi M3 M7930 28  Fixing disc for plash guard M7930
* Mégliches Zubehor * Opsiyonel * Optional
6.1 ACCESORIOS / REFACCIONES 6.1 ACCESSORI/PEZZI DI RICAMBIO 6.1 AZEZOYAP/ANTAAAAKTIKA
1 Cable con conexion M2350 1 cavo d'alimentazione con connettore M2350 1 TMpooTateuTiko KaAupPa yia QI M2350
2 pieza terminal completa 2 coperchio completo (con interruttore ecc.) M6100 2 M6100
(con lamina de interruptor, etc.) M6100 3 anello O 932 M9010 3 0-ring @32 M9010
3 0Oring 832 M9010 4 maniglia M4020 4 NoBi koptAé M4020
4 mango M4020 5 vite di livellamento M3 M9050 5  uoiyyio é5paong KoPTIAE M9050
5 tomnillo avellanado M3 M9050 6 vite M3 M9040 6  BidaM3 M9040
6 tornillo M3 M9040 7 lamiera interruttore con interruttore M7010 7 Bida oTepéwang kamakiol M7010
7 lamina de interruptor M7010 8 motore+ parte centrale X220/X250 M8048 8 MepipAnua Aemridag X220/X250 M8048
8 motor + pieza intermedia X220/X250 M8048 motore+ parte centrale X280 M8049 MepifAnpa Aetridag X280 M8049
motor + pieza intermedia X280 M8049 9 vite per fissare il coperchio M7030 9 MpoguhakTipag M7030
9 tornillo de sujecion de la tapa M7030 10 carcassa delle lame M7020 10 M7020
10 carcasa del cuchillo M7020 1 lama circolare liscia SATINVR M2020 11 Zrpoyyuhi Aemrida Aeia oamvé M2020
1" cuchilla circular lisa SATINVR M2020 lama circolare dentata SATINVR* M2030 2TpoyyuAn Aetrida Aia’* M2020
Cuchilla circular lisa * M2030 12 disco di fissaggio M2010 Zrpoyyulrj Aemrida oBoviwh oamive* M2030
12 disco sujetador M2010 13 coperchio M4030
13 tapa M4030 14 lamiera di regolazione completa 12 Aiokog ouykpdtnong M2010
14 |amina de ajuste completa (con vite di livellamento, ecc.) M7050 13 Kaméki M4030
(con tornillo de ajuste, etc.) M7050 15 vite di fissaggio M3 M39030 14 ‘Ehaoua pUBpiong M7050
15 tornillo de fijacién M3 M9030 16 cavo M6010 15 Bida M3 M9030
16 cable M6010 17 Reed Sensor M6070 16 M6010
17 Reed Sensor M6070 18 coperchio M6040 17 Reed Sensor M6070
18 pieza terminal M6040 19 Vite difissaggio per lo svolgimento di jack M6060 18 MB040
19 Roscado pines M6060 20 dijack M6050 19 M6060
20 tornillo M3 M6050 25 vite M6 MB8060 20 M6050
25 tornillo M6 M8060 26 gomma splash guardia M7910 25 M8060
26 salpicadura de goma protector M7910 27 metallo splash guardia M7920 26 M7910
27 metal de goma protector M7920 28 vite M3 splash guardia M7930 27 M7920
28 tornillo M3 M7930 28 M7930
O8nyég
Bida puBpiong
* accesorios posibles * accessori possibili Z0vBEaH0G TTAEUPAG KeQag

*MBava ageaouap
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7. KONTAKT

Kundendienst

Tel.
Zeit:

Fax
E-Mail
Web

+49 (0) 551-50689 -0
werktags 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTACTO

Servicio al cliente

Tel.
Horario:

Fax

E-Mail
Web

28

+49 (0) 551-50689 -0

dias habiles 8:00 hrs. hasta 16:00 hrs.

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. iRTIBAT BILGILERI

TR

Miigteri Servisi

Telefon
Calisma saatleri

Faks
E-posta
Internet

+49 (0) 551-50689 -0
hafta ici 8:00-16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTATTO

Servizio clienti

Tel.
Orario:

Fax
E-Mail
Web

+49 (0) 551-50689 -0
feriali dalle 8:00 alle ore 16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTACT

GB

Customer Service

Telephone +49 (0) 551-50689 -0
Office hours weekdays 8:00 to 16:00
Fax +49 (0) 551-50689 -50
E-Mail potis@potis.de
Web www.potis.com
7. ENIKOINQNIA

Egutrnpétnon meAatiov

TnA. +49 (0) 551-50689 -0

Qpeg: kaBnuepIva até 8:00 £wg 16:00

Dat. +49 (0) 551-50689 -50

Email potis@potis.de

Web www.potis.com



8. ALLGEMEINES

8.1Inhaltliche Anderungen

Inhaltliche Anderungen behalten wir uns vor. Die Firma POTIS haftet
nicht fiir etwaige Fehler in dieser Dokumentation. Eine Haftung fir
mittelbare Schaden, die im Zusammenhang mit der Lieferung oder

8. GENEL BIiLGILER

TR

8.1 Degisiklikler

Degisiklikler yapma hakkini sakli tutuyoruz. POTIS bu kilavuzda

bulunabilecek hatalar igin sorumluluk kabul etmez. ilgili kanunlarin

buna izin verdlg\ 6lgiide, Uriinden veya bu kllavuzun kuIIanlmlndan
b

dem Gebrauch dieser Dokumentation hen, ist
ausgeschlossen, soweit dies gesetzlich zulassig st.
8.2Urheberrecht

Das | dieser verbleibt bei der

Firma POTIS. Die Bedienungsanleitung ist nur fiir die

Betreiber/Anwender des Messers bestimmt. Die
isung darf weder noch teilweise

vervielfaltigt, verbreitet oder unbefugten Dritten zuganglich gemacht

werden.

8.3 Rechtliche Bestimmungen

BestlmmungsgemaﬂeVerwendung

dolayli hasarlar

8.2 Telif Hakki

Bu kullanim kilavuzunun telif hakki POTIS'e aittir. Kullanim kilavuzu
sadece doner bicaginin kullanicisi igindir. Kullanim kilavuzunun
tamaminin veya bazi kisimlarinin gogaltiimasi, dagitiimasi veya
yetkili olmayan iiiincti sahislara verilmesi yasaktrr.

8.3 Yasal Hitkiimler

Ongériilen Kullanim Sekli

POTIS déner bigag sadece doner eti veya kiymanin kesilmesi igin
kullanilmali; kesme islemi dikey yonde yukaridan asagiya dogru
gerqekle§meh Ongrillen kullanim §ekh cihazin dizenli olarak

Das POTIS-Messer darf zum  Schneiden von
Schichtfleisch oder Hackfleisch benutzt werden, wobei die
Schneidebewegung in vertikaler Richtung von oben nach unten
ausgefiihrt wird. Zur bestimmungsgemaRen Verwendung gehort
auch die regelmaBige Reinigung und Pflege des Gerates.
Gewabhrleistung und Haftung
Wenden Sie sich wegen eventueller Garantieanspriiche direkt an
uns. Die Garantie fiir das POTIS-Messer nebst Zubehdr beinhaltet
Material- und Fertigungsfehler fiir die Dauer von 12 Monaten,
gerechnet ab Datum des L\eferschems D\e Garantie kann nur in
i mitdem

P werden.

8. GENERALIDADES

8.1 Modificaciones en el contenido

Nos reservamos el derecho de modificaciones en el contenido. La
compariia POTIS no se h: deerr posibles dentro
de esta documentacion. Queda excluida una garantia para dafios
indirectos que se generen en relacion con el suministro o el uso de
esta documentacion, siempre y cuando esto sea legalmente
permisible.

8.2 Derechos de autor

El derecho de autor de este instructivo de servicio permanece en la
compafiia POTIS. El instructivo de servicio estd destinado
unicamente a los operadores / usuarios del cuchillo. El instructivo
para el uso no debe ser reproducido, difundido o ser puesto al
alcance de terceros no autorizados, ni de forma completa ni parcial.

8.3 Disposiciones legales

Empleo segun ladisposicion

El cuchillo POTIS debe ser empleado exclusivamente para el corte
de capas de carne o carne molida, realizando el movimiento de corte:
en direccion vertical desde arriba hacia abajo. Segun la disposicion
forma parte del empleo también la limpieza regular y el cuidado del
aparato.

Garantiay responsabilidad

Con derechos eventuales de garantia dirjase directamente a
nosotros. La garantia para el cuchillo POTIS junto conlos accesorios
abarca fallas de material y de produccion por un periodo de 12
meses, contado desde la fecha del de i . La

i ve gerekli bakim i dakapsar.
Garantive Sorumluluk
Garanti vakalari halinde dogrudan bize basvurun. POTIS doner
bigaginin ve aksesuarlarin garantisi, irsaliyenin tarihinden itibaren
12 ay siireyle malzeme ve iscilik hatalarini kapsar. Garantiden
icinalis figinin ibraz edilmesi A

8. INFORMAZIONI GENERALI

8.1 Cambiamenti del contenuto

Ciriserviamo di effettuarefare delle modifiche del contenuto. La ditta

POTIS non risponde di eventual\ errori nella presente
per danm indiretti,

8. GENERAL INFORMATION

GB

8.1Changes

Subject to changes of contents POTIS shall not be responsible for
any errors in this manual. We will not be responsible for collateral
damages possibly caused by this product or by the use of this
manualto the extent permitted by the relevantlegislation.

8.2 Copyright

Copyright of this operating manual belongs to POTIS. This operating
manual is intended for the user of doner cutter only. Reproduction,
distribution or handover to unauthorised third parties of this
operating manual, inwhole orin part, are forbidden.

8.3Legal Provisions

Intended Usage

POTIS doner cutter should only be used for cutting doner meat or
minced meat; cutting should be performed vertically, beginning ath
the upper part towards the lower part. Intended use also includes
regular cleaning and maintenance.

Warranty and Responsibility

In the case of any events related to warranty, directly contact us.
Warranty of POTIS doner cutter and accessories shall cover
material and labour defects during a period of 12 months from the
date of purchase. Purchase bill should be submitted in order to
benefit from warranty.
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8.1 ANayég repiexopévou

AiatnpoUpe 1o Sikaiwpa aMayiv oTo Tepieopevo. H etaipeia
POTIS Oev euBlveral yia mava AGBn otv mapoloa
TEKW]p\u)O‘r]A'ITOK)\EIETuI n €uBovn yia Gpeoeg {nuiég Tou

La
concernenti la fornitura o l'uso di questa viene
esclusa, nel rispetto dei limiti diper quanto sia appoggiato dalla
legge

8.2 Dirittio d'autore

Il dirittio d'autore di queste istruzioni di servizio rimangonoe alla ditta

POTIS. Le |struzmn| d\ servizio _sono riservate agli

dell E vietato copware
perl'uso o di di

oinparte le'
terzinon autorizzati.

8.3 Disposizioni legali

Utilizzo prestabilito

L'affettatrice POTIS pud essere utilizzata esclusivamente per
tagliare degli strati di carne oppure del tritato, tagliando sempre in
modo verticale dall'alto in basso. Il corretto utilizzo
prevedeDall'utilizzo prestabilito fa parte anche la pulitura regolare e
manutenzione dell'apparecchio.

Garanzia e responsabilita

Per delle eventuali domande di garanzia vogliate rivolgervi
direttamente a noi. La garanzia per I'affettatrice POTIS e pernonché
gli accessori comprende degli eventuali difetti di materiale e

garantia puede ser aprovechada Unicamente en relacion con el
comprobante de compra.

per la durata di 12 mesi dalla data della bolletta di
consegna. La garanzia & validapud essere richiesta solo
insiemeunitamente alla ricevuta d'acquisto.

Tal O€ ¢ 6 yE TV 1 xprion autig
mgmunplmung upocrovzmmznum a6 TOVOHO.

8.2 Mveuparikd SikaipaTa

Ta mveuparikd dikaipara yia autég TG odnyieg xprong
mapapévouv atnv eraipeia POTIS. Or odnyieg xprong
TIpoopilovTal Povo yia Tov kaToxo/To xpriaTn Tou paxaipioU. Aev
emTpémeTal n oAIKA | PEPIKR dnuIoupyia avTITOTIWY Twv 0BNYIGV
xeriang,n fevor Toug i n rapoxr Tpd 3 6
TpiTaTPOOWTIA.

8.3 Nopikég Siarageis, KardAAnAn xprion

To payaipt POTIS emiTpémeral va Xpno1pOTOIETal ATOKAEIOTIKG
Kal JOvo yia TN KOTT KpEATog O€ OTPWOEIS f KOUKEVOU KPEATOG,
GTIOU N KivnOT TG KOTIG TIPETTEI Vat YIVETAI KATAKOPUPA, OTTO TIAVW
TIPOG Ta KATW. XtV KataMnAn xpfion TepidapBaveral kar o
TOKTIKOG KaBaPIOHOG Kal N @POVTISa NG CUOKEUTG.

Eyyonon ka1 uBivn

Ze TepiTTwon agloewy yia Tapoxr eyyunong ameubuvleite o€
epdg. H eyyinan yia 1o payaipl POTIS kai Ta agegoudp kahuTrTel
aaToxieg UNIKOU Kal KATAOKEUaOTIKG EAaTT@paTa yia T Sidipkeia 12
Hnvv, utroloyiopévwy amé v npepopnvia TapahaBris. H
£yy0nan UTTopei va 10X 00E! JOVO OE GUVBUATHO pe TO TTapacTariko
ayopag.
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8. ALLGEMEINES

Mangel, die unter den Garantieanspruch fallen, werden im Rahmen
dieser Garantiebedingungen behoben. Dariiber hinaus wird keine
Garantie gewahrleistet, wenn der Betreiber die Funktionen des
Gerates durch dieser mch(
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Garantinin kapsadigi hatalar burada tarif edilen garanti kosullari
cercevesinde giderilir. Cihazin islevselliginin kullanicinin kullanim
kilavuzunu géz ardi etmesi, uygunsuz kullanim veya glincii
sahislarin miidahalesi nedeniyle tehlikeye atildigi durumlar garanti

oder durch F

geféhrdet. In diesen Féllen geht die Haftung auf den Betreiber iiber.
Die Garantieleistungen sind auch hinfallig, wenn andere als von uns
autorisierte Personen Ei oder a
vorgenommen haben. Bei giiltigem Garantieanspruch leisten wir
Reparatur oder Ersatz. Die Wahl dariiber, an welchem Ort die
Leistung erbracht bzw. zur Verfiigung gestellt wird, liegt bei uns. Die
vorstehende - Garantie besw!zl ausschhefsllchen Charakter und
ersetzt samtliche sonstigen indirekten
Garantien. Fiir das Produkt stellt sie den einzigen Anspruch des
Kaufers und die einzige Haftung unsererseits dar. Wir schlieBen alle
indirekten Garantieanspriiche, die sich aus der Handhabung des
Gerates ergeben, aus.
Auf keinen Fall bernehmen wir die Haftung fiir irgendwelche
Neben- oder Folgeschaden, welche aus oder in Verbindung mit der

oder des Produktes entstehen
Durch vorgenommene Garantiereparaturen verlangert sich nicht die
urspriingliche Garantiezeit des Gerates.
Wahrend einer Garantiereparatur stellt Firma POTIS kein
Ersatzgerat zur Verfliigung. Fir Transportschaden und Verluste, die
wahrend der Riicksendung an Firma POTIS passieren, haftet der
Absender.

gen, die der P oder dem
technischen Fortschritt dienen, behdlt sich Firma POTIS
ausdriicklich vor.

8. GENERALIDADES

Las deficiencias que caen bajo el derecho de garantia seran
subsanadas dentro del margen de estas condiciones de garantia.
Ademés la garantia no seré aplicable si el usuario pone en peligrola
funcién del aparato haciendo caso omiso a este instructivo de

digindadir. Bu hallerde sorumluluk kullaniciya aittir.
Yetkili olmayan kisilerin yaptiklari ayar veya modifikasyon iglemleri
de garantiyi gegersiz kilar. Garantinin kapsadigi hallerde cihazi
onarma veya degistirme karari bize aittir. Bu hizmetin saglanacagi
yerin secimi bize aittir. Bu garanti miinhasir olup tim diger yazili,
s6zlii veya dolayl garantilerin yerini alir. Uriinle ilgili olarak, bu
garanti alicinin tek hakkini ve bizim tek sorumlulugumuzu teskil eder.
Cihazin kullanimindan dogabilecek dolayli garanti talepleri kabul
edilmez.

Satilan Grlniin kullanimindan veya bununla ilgili olarak meydana
gelebilecek ikincil veya dolayl zararlar igin kesinlikle sorumluluk
kabul etmeyiz.

Garanti kapsaminda gerceklestirilen onarim islemleri cihazin asil
garanti siiresini uzatmaz.

POTIS garanti kapsaminda gergeklestirdigi onarim islemleri
sirasinda yedek cihaz saglamaz. Cihazin POTIS'e gonderilmesi
sirasinda meydana gelen nakliye hasarlari ve zayiden génderici
sorumludur.

POTIS iriiniin gelistiriimesi veya teknolojik ilerleme amaciyla teknik
degisiklikler yapma hakkini sakli tutar.

8. INFORMAZIONI GENERALI

Difetti copertielle insufficienze che fanno parte daella garanzia,
vengono riparatie nell'ambito delle condizioni di garanzia. Oltre a cio
non sl concede nessuna gararma se il gestore compromette il

servicio, dando un empleo no conforme a la disposicion o
permitiendo una intervencién ajena. En estos casos la
responsabilidad pasara al usuario. Los servicios de garantia seran
también nulos si otras personas que las autorizadas por nosotros
hayan realizado ajustes o modificaciones. Con un derecho valido a
garantia la 6nola ion. La cuestion sobre
el lugar en el cual sera dado el servicio respectivamente puesto a
disposicion, sera decidida por nosotros. La garantia mencionada
anteriormente tiene caracter exclusivo y sustituye a todas las demas
garantias por escrito, verbales o indirectas. Referente al producto
ésta representa el Unico derecho del comprador y la Unica
responsabilidad por parte nuestra. Excluimos todos los derechos
indirectos de garantia que resultan del manejo del aparato.

De ninguna manera asumimos la responsabilidad por algunos
dafios secundarios o de consecuencia que se generen de o en
relacion con el empleo o la aplicacion del producto sumini A

fur dell' non queste istruzioni
per ['uso, con uso non conforme o intervento di terzi. In questi casi la
responsabilita ricade sulva dalla parte del gestore. Inoltre le
prestazioni di garanzia scadono, se delle persone non da noi

8. GENERAL INFORMATION
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Damages covered by warranty shall be corrected within the scope
of the warranty conditions described herein. Any conditions
harming the functionality of the cutter, caused by the disregard of
the operating manual, inappropriate use or intervention by third
parties shall not be covered by the warranly In these cases, the
user is Any performed
by unauthorised persons shall also |nval|dale the warranty. The
decision wether to repair or to exchange damaged products or
parts is up to POTIS, also the selection of the place where these
services shall be performed. This is an exclusive warranty,
replacing any other written, oral or collateral warranties. This
warranty constitutes the sole right of the user and the sole
responsibility of POTIS related to the product. Collateral warranty
claims arising from to utilisation of the product shall not be
accepted.

We will, under no ci . be ible for any

or collateral damages arlswng from the use of the sold product or |r|
relation to the product.

Repair operations performed within the scope of warranty will not
extend the essential warranty period of the product.
POTIS will not provide another product during the repair
operations. The Sender shall be responsible for any possible
damage or loss occuring during the transport of the product to
POTIS.

POTIS reserves the right to undertake (echmca\ changes and/or
further p ofthe product for
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EAammyara mrou epmimmouv oty eyydnon, amokabioTavial ota
mAaiola Twv Tapéviwy 6pwv g eyyunong. Mépav autol, dev
Tapéxetal eyyunon, edv o xpoTng BTel ot Kivauvo Tig Aeroupyieg
NG GUOKeUg AGyw pn THPNGNG TwV TTAPOVTWY 0dNyILY XpRong,
akaraMnAn xprion f §évn emépBacn. Ze autég TIG TIEPITITWOEIS 1)
€uBUVEl eTagEpeTal aTov kaToxo. H eyylnon Gpetal emiong, 6tav
£XOUV TTpay 1€i pubpioeigr AOEIG aTd dTopa N
efouaiodotnpéva ammo pag. Ze TepiTTwan Tou 1o Jel n eyyinon,

autorizzate hanno eseguito delle regolazn)m o camblameml In caso
di garanzia valida p iamo noi alla ri o E

€mOKeur 1 avtikardoTaor). H emAoyr o€ Toio onugio

a nostra discrezioneSta a noi decidere la sede autorizzatain quale
posto persi effettuare l'intervento.o o viene messo a disposizione La
garanzia succitata ha un carattere esclusivo e sostituisce qualsiasi
altra garanzia per iscritto 0 a voce o indiretta. Per il prodotto essa
rappresenta l'unico diritto del cliente e I'unica responsabilita da parte
nostra. Escludiamo ogni altro diritto indiretto derivante dall'usol
maneggio dell'apparecchio.

In nessun caso ci assumiamo la responsabilita per qualsiasi danno
collaterale o conseguentedi seguito, derivante dall' usomaneggio o
utilizzo del prodotto fornito. Del\e RnparaZ|om di garanzwa eﬂenuate
nonp ) la durat:

causa de reparaciones de garantia no se prolonga el tiempo original
delagarantia del aparato.

Durante una reparacion de garantia la compafia no pone a
disposicion un aparato de repuesto. El remitente se hace
responsable de dafios de transporte y pérdidas que suceden
durante el reenvio alacompaiiia POTIS.

La compafia POTIS se reserva el derecho de modificaciones
técnicas que sirven al mejoramiento del producto o al progreso
técnico.
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Durante la riparazione di garanzwa la ditta POTIS non mette a
izione un di i Eventuali danni di

trasporto o perdite, che accadono durante la rispedizione alla

POTIS, sono a carico del mittente.

La ditta POTIS siriserva esplicitamente delle modifiche tecniche che

possano servire al miglioramento del prodotto o allo sviluppo

tecnico.

6a mpaypatomoinBei n utnpedia aviikel og eudg. H Tapoloa
€yyunon eival amokAEIoTIKY kol Sev uTTokaBloTd mBaveg GAeg
YPOTTITEG, TTPOPOPIKES ) EupETeS eyyUROEIG. MNaTo Tipoidv amoteAel
0 Hovadiky agiwon Tou ayopadTh Kal Tn Hovadikr euBivn ek
Hépoug pag. ATrokAeioupe OAeS TIG EPPEDES OgIWOEIS yia TTapoXT
£yYUNaNG, 01 OTTOE TIPOKUTITOUV CITTO TO XEIPITHO TG GUOKEUNG.
Ze kapia TepiTTwon dev avahapBavoupe eubivn yia oleadroTe
OeuTepeUOUES ) ETaKOAOUBES {NuIEG, TTOU TIPOKUTITOUV O 1} OE
ouvduaopo pe ™ xprion i MV egapyoyn Tou TapadoBéviog
TIPOI6VTOS.

Am6 emokeuég oTa TAaiola TG eyyonong dev Trapareivetal o
CaPXIKOG XPOVOG EYYUNONG TNG CUOKEUNAG.

Kard Tt Sidpkeia piag emokeurig karé Ty eyyinon, n etaipeia
Potis &¢ oag diabétel egedpikiy ouokeur. Ta {nuiég kard
HETaQoPa Kal aTTWAEIES, TToU GUPBAIVOUV KaTa TV ETTIGTPOYH TOU
Tpoidviog oy etaipeia POTIS, eubUvetal o ammoaToAéag.

H eraipeia POTIS diamnpei pnré 10 iKaiwpa TEXVIKWY
TPOTIOTIOIRTEWY, TIOU XPNO1HEUOUV oTn BeATiwan Tou TTpoiovTog iy
TNV TEXVOAOYIK EEENIEN.



8. ALLGEMEINES

Riicksendung und Abwicklung

Jeder Garantieanspruch muss wahrend der Garantiezeit geltend
gemachtwerden und rechtzeitig bei uns eingehen.

Falls ein Produkt zur Reparatur und/oder zur Einstellung eingesandt
werden muss, ist zuvor unsere Einwilligung erforderlich. Jegliches
zur Priifung und/oder zur Garantiereparatur eingesandtes Material
sollte fiir das von uns angegebene Transportmittel versichert sein.
Sollte ein Garantiefall vorliegen, geben Sie bitte die Seriennummer
des Messers an. Die i fiir die Besti

8. GENEL BiLGILER
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Geri Gonderme ve Garanti Prosediirii

Garanti talepleri garanti siiresince vaktinde gerceklestirilmeli ve
sirketi vaktinde ulagmalr.

(in onarim ve/veya ayar icin bize gonderilmesi gerekiyorsa,
6nce onayimiz alinmall. Kontrol ve/veya garanti kapsaminda onarim
igin bize go tim gimiz nakliye yontemi igin
sigortali olmali.

Bir garanti vakasi meydana geldigi takdirde liitfen déner bigaginin

von Ursache und Natur eines Fehlers und die endgiiltige
Entscheidung hieriiber liegtin jedem Fall ausschlieBlich bei uns.

8. GENERALIDADES

Reenvioy ejecucion

Cada derecho a garantia tiene que ser hecho vélido durante el

tiempo de garantiay tiene que ingresar a tiempo con nosotros.

En caso que un producto tiene que ser enviado para su reparaciony /

o ajuste, se requiere previ de nuestro imi

Cualquier material enviado para la revision y / o la reparacion dentro

de la garantia deberé ser asegurado para el medio de transporte

indicado por nosotros.

Al presentarse un caso de garantia indique por favor el nimero de

serie del cuchillo (ver paginas 8/9). La responsabilidad general para

la determinacion de la causa y la naturaleza de una falla y la decision
. N .

definitiva sobre q \uestra.

serir belirtin. Hatalarin nedeni ve tiiriiniin saptanmasiyla
ilgili genel yetki ve bununla ilgili son karar her durumda sadece bize
aittir.

8. INFORMAZIONI GENERALI

Rispedizione ed esecuzione

Ogni richiesta di garanzia deve essere fatta valere durante il periodo
digaranzia, pervenendoci per tempo.

Se un prodotto dovesse essere spedito per la riparazione elo
regolazione, allora occorre il nostro permesso in anticipo. Qualsiasi
materiale spedito per controllo efo riparazione in garanzia deve
essere assicurato peril mezzo di trasporto da noi indicato.

Qualora si trattasse di un caso di garanzia, allora si prega di indicare
ilnumero di serie dell'affettatrice. Ci riserviamoil diritto in esclusiva di
assumere la responsabilita per la determinazione di motivo e natura
del difetto e di prenderene la decisione definitiva al riguardo..
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Return and Warranty Procedure

Warranty claims should be made during the warranty period and
arrive at our company in time. Products required to be retunred to us
for repair and/or adjustmen purposes,need our prior approval. All
materials returned to us for control and/or repair purposes within the
scope of warranty should be insured according to the means of
transport prescribed by POTIS.

For any warranty claims, please indicate the serial number of your
doner cutter. The General responsabilty as well as the final
determination of reason and type of occured damages shallin any
case belong to POTIS.
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EmaTpogn kai Siekmepaiwon

Kabe agiwan yia Tapox eyyinong TPETIEI Va KATOXUPWVETA EVTOG
™ SIdpKelag 1000 TNG EyyUnoNng Kal va pag yVwoToTolETal
éykaipa.

Eav kamolo mpoiov mpémel va amooTaMhei yia emokeur) kai/j
pUBpION, TPEMEI TIpONYOUPEVWS Va {NTACETE T GUPGWVN YVwun
Hag. OAa 1a uhika Tou amroaTéMovTar yia éAeyxo kailfy Emokeur
oTa mAaigia g eyyunang Tpémel va eival ac@aliopéva yia 1o
LETAQOPIKG PETO TIOU OIS £XOUE AVAPEPEL.

Eav umapyel TrepiTTwan eyyunang, avagépete Tov apiBpo oeipdg
Tou paaipiol.

H yevik €uBivn yia Tov Tpoadiopiaud g aiTiag Kai TG ¢Uong
KATTOI0U EATTWATOG KAl N OPIGTIKN OTTOQACT OXETIKA E aUTO
Baplvel o€ kGBe TEPITITWON ATTOKAEITTIKG A,
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© 2007 POTIS Germany

D Alle Rechte auch ise, nur mit schriftl I der Firma POTIS gestattet.

TR Tim haklar saklidir. POTIS 'in yazili izni olmadan, bu kullanim veya bazi 3 yasaktir.

GB Al rights reserved. It is forbidden to reproduce this operation manual, in whole or in part, without the written permission of POTIS.

E Todos los derechos reservados. La reimpresion, también en extracto, esta permitida inicamente con la autorizacion por escrito de la comparia POTIS.
| Tutti i diritti riservati. Ristampa, anche in parte, concessa solo con permesso per iscritto della POTIS.
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