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VORWORT

Sehrgeehrter Kunde,

Danke, dass Sie sich fiir das Fleisch-Handschneidegerat POTIS §
Serie aus dem Hause POTIS entschieden haben. Bitte lesen Sie
diese Anleitung sorgféltig und in Ruhe. Achten Sie insbesondere auf
die Sicherheitshinweise im Text und auf das Kapitel Bedienung.
Soliten Sie Fragen haben, deren Antworten sich nicht in dieser
Anleitung finden, dann rufen Sie uns an. Wir helfen lhnen gerne und
stehen Ihnen werktags in der Zeit von 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr zur
Verfiigung. Bei Riickfragen und Ersatzteilbestellungen geben Sie
bitte die Seriennummer des Messers an.

Kundendienst
Tel. +49 (0) 551 50689-0
Zeit werktags 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

Fax +49 (0) 551 50689-50
E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

PROLOGO

Muy estimado cliente,

Gracias por haberse decidido por este cuchillo eléctrico manual
para carne POTIS S de la casa POTIS. Por favor lea este
instructivo cuidadosamente y con calma. Fijese especialmente en
las observaciones de seguridad en el texto y en el capitulo
operacion. Si le resultaran preguntas cuyas respuestas no las
encuentra en este instructivo, entonces por favor lldmenos por
teléfono. Con gusto le y asu icion en
dias habiles de las 08:00 hrs. hasta las 16:00 hrs. Para solicitudes
de informacion aclaratorias y pedidos de partes de repuesto
indique por favor el nimero de serie del cuchillo.

Servicio al cliente
Tel. +49 (0) 551 50689-0
Horario dias habiles 8:00 hrs. hasta 16:00 hrs.

Fax +49 (0) 551 50689-50
E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

ONSOzZ

TR

Sayin Miisterimiz,
POTIS § Serisi doner bigagini satin aldiginiz igin tesekkir ederiz.
Liitfen bu kilavuzu genis bir zamanda dikkatlice okuyun. Ozellikle
kilavuzdaki giivenlik bilgilerini ve Kullanim baglikli bolime dikkat
edin. Yanitini bu kilavuzda bulamadiginiz sorulariniz varsa bizi
arayin. Hafta igi saat 8:00'den 16:00'e kadar emrinizdeyiz. Soru ve
yedek parca siparisleriniz icin liitfen doner bigaginin seri numarasini
belirtin.

+49 (0) 551 50689-0
hafta igi 8:00-16:00

Miisteri Servisi
Telefon
Caligma saatleri

Faks +49 (0) 551 50689-50
E-posta potis@potis.de
Internet www.potis.com
PREFAZIONE
Gentili clienti,

GrazieVi ringraziamo, perdi aver scelto esservi decisi per
Iaffettatrice di carme manuale Serie POTIS S Serie dealla casa
POTIS. Vogliate leggere attentamente e con calma quest'
istruzionele seguenti istruzioni. Vi preghiamo di prestare badare
particolare attenzionemente alle informazioni di sicurezza nel testo
ed al capitolo usomaneggio. In caso rimanessero ancora dei dubbi
dopo aver letto queste istruzioni non esitate a chiamarci.Se doveste
avere delle domande senza risposta alcuna in queste istruzioni,
allora vi preghiamo di chiamarci ~ Sara nostra premura aiutarvi e
siamo a vostra disposizione nei giorni feriali dalle 8:00 fin alle 16:00.
Per delle ulteriori richieste di informazioni ed ordini di pezzi di
ricambio, vogliate indicarci il numero di serie dellalama.

Servizio al cliente
Tel. +49 (0) 551 50689-0
Orario feriali dalle 8:00 alle 16:00

Fax +49 (0) 551 50689-50
E-Mail potis@potis.de
Internet www.potis.com

PREFACE

GB

Dear Customer,

Thank you for purchasing POTIS S series doner cutter. Please read
this manual carefully and thoroughly. In particular, note the safety
information and the section Operation. Feel free to contact us for
any questions not answered in this manual. You may contact us
between 8:00 to 16:00 on weekdays. Please indicate the serial
number of your doner cutter for your questions and spare parts
orders.

Customer Service

Telephone +49 (0) 551 50689-0

Office hours weekdays 8:00 to 16:00

Fax +49 (0) 551 50689-50

E-mail potis@potis.de

Internet www.potis.com
EIZArQrH

GR

Agi6TIE TIEAGT, 00 EUXAPIOTOUE TToU EMAEGaTE TO paaip!
kot kpeatwv POTIS S a6 Tov oiko POTIS. Mapakarolpe
BIaBaaTe TIPOTEKTIKG Kal e TNV nouxia oag Tig TapoUoeg
odnyies xpriong. Mpooégre 1B1aitepar Tig uTOBEIGEIG yiar TV
aoQAaNela TIOU UTIAPXOUV OTO KEIHEVO Kal TO KeQaAaio
Xeipiopog. Eav éxete amopieg yia Tig omoieg Sev UTTopEiTe var
Bpeite amavinon oTig mapoUoeg 0dnyieg, TOTE ETTIKOIVWVAOTE
TAEQuVIKG padi pag. Eipaote ot 1680t oag kaBnuepiva
amé Tig 8:00 éwg Tig 16:00. Mo epwtoeIg kal Tapayyehieg
aVTaAGKTIKGV TIapaKahoUpE va avagépETe Tov apiBu6 oeipds
Tou Jaxaipiol.

Egutmpémoan meAatiov

TnA. +49 (0) 551 50689-0

Qpeg kaBnuepiva amo 8:00 £wg 16:00.
ag. +49 (0) 551 50689-50

Email potis@potis.de
Internet www.potis.com



CE-KONFORMITATSERKLARUNG

Ihr POTIS-Messer ist mit dem CE-Logo versehen und entspricht
der folgenden Richtlinie:

EG-Richtlinie:
98/37/EG (Maschinen), Anhang IIA

Géttingen, den 01.03.2007

e
s

E
Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

CE-CONFORMIDAD

Su cuchillo POTIS tiene el logotipo CE y corresponde a la
siguiente recomendacion:

Recomendacion EG:
98/37/EG (maquinas), anexo IIA

Gottingen, el 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

CE-KONFORMITE

TR

POTIS bigadiniz lizerinde CE isareti bulunmakta olup, asagidaki
yonetmelige uygundur:

AB-Yénetmelik:
98/37/EG (Makineler), Ek IA

Gottingen, 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA

II'vostro coltello POTIS & dotato di un logo CE e
corrisponde alle seguenti norme EU :

98/‘37/EG (Macchine), allegato IIA

Géttingen, il 01.03.2007

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

CE CONFORMITY

GB

Your POTIS cutter is marked with CE marking and complies with
the following directive:

EC Directive:
98/37/EG (Machinery), Annex IIA

Gattingen, 01.03.2007
P
<3

o
L

e

Dipl.-Ing. Georgios Emexidis

AnAwon cupBarérntag CE

GR

AnAwon oupBardtnrag CETo paxaipt cag POTIS
@éper onuavon CE kal avTatrokpivetal oTnv akdAoun
odnyia:

Odnyia EE:
98/37/EG (unxavég), wapdprna lIA

Goéttingen, Tov 01.03.2007
-

Fewpylog Epegidng, unxavikog.
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1. AUSSTATTUNG

Handschneidegerat

Netzteil

Schleifwerkzeug
Ersatzssicherung Netzteil 1,0 A
Arretierstift fiir Messerwechsel

Mégliches Zubehor

@ Kreismesser glatt SATINVR
Kreismesser gezahnt SATINVR
Kreismesser mit Kullen SATINVR

Profi-Schleifwerkzeug
Edelstahl-Ablage

1. EQUIPAMIENTO

Cuchillo eléctrico manual
Fuente de alimentacion
Herramienta para afilar

Perno de retencion para el cambio de cuchilla

Accesorio posible

[6] Cuchila circular lisa SATINVR

Cuchilla circular dentada SATINVR

Cuchilla circular especiales dentada SATINVR
Herramienta profesional para afilar

Soporte de acero inoxidable

M2230
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035

M2040
M2060

M2230
M2050

Fusible de refaccion para fuente de alimentacion1,0M2220

M2080

M2020
M2030
M2035
M2040
M2060

-

. URUN KAPSAMI

B

2]
[ 4]
5 |

Déner bigag

Adaptor

Bileyici

Yedek adaptor sigortasi 1,0 A
Bigak degisimi sabitieme pimi

Ek Aksesuarlar

Yuvarlak bigak, diiz, SATINVR
Yuvarlak bigak, disli, SATINVR
Yuvarlak bigak, 6zel disli, SATINVR

Profesyonelbileyici
Ozel gelikten istasyon

1. DOTAZIONE

(o[ [ ]

[]

=[]

affettatrice manuale

adattatore

affilatoio

fusibile di riserva adattatore 1,0 A
perno di fissaggio per il cambio lame

accessori a scelta

lama circolare rotante liscia SATINVR
lama circolare rotante dentata SATINVR

lama circolare rotante speciale dentata SATINVR

affilatoio professionale
piatto d'acciaio temperato

M2230
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035

M2040
M2060

M2230
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035
M2040
M2060

1. PRODUCT CONTENT

5

Doner cutter

Adaptor

Sharpener

Replacement adaptor fuse 1.0 A
Blade replacement fixing pin

Additional Accessories

Round blade, plain, SATINVR
Round blade, serrated, SATINVR
Round blade, special serrated, SATINVR

Professional sharpener
Stainless steel placement plate

1. EEONAIZMOZX

H

[ 1]
2]
a
(5]

Mayxaipt

Tpogodotikd

Epyakeio akovioparag,

Egedpikr aopaheia pogodorikol 1,0 A
Epyaheio aMayrg Aemidag

MBava afeooudp

Ztpoyyuhr) Aemrida Aeia oarivé VR
Z1poyyuhr) Aemrida odovwrr oativé VR
Z1poyyuhr) Aemrida odovwrr oativé VR
EmayyeAuariko epyakeio Aeiavang POTIS
Baon opigng paxaipiod

M2230
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035

M2040
M2060

M2230
M2050
M2220
M2080

M2020
M2030
M2035
M2040
M2060






2. AUFBAU HANDSCHNEIDEGERAT

2.1 Handschneidegerat

El Griffstiick

n Deckelbefestigungsschraube
H Messerkopf

n Kreismesser

B Deckel

B verstelblech

Spritzschutz

n Verstellschraube

Bl Hebelschalter

2. ESTRUCTURA DEL CUCHILLO
ELECTRICO MANUAL

2.1 Cuchillo eléctrico manual

E VMango

A Tonillo de fijacion de cubierta
n Cabezal portacuchillas

n Cuchilla circular

B Tapa

ﬂ Laminilla de ajuste

Proteccion contra salpicaduras
n Tornillo de ajuste

Bl Interruptor de palanca

2. CIHAZIN ELEMANLARI

TR

2.1 Déner Bigagi

BB Déner bigag sapi
B Kapak tespit vidasi
Bigak bashgi

n Yuvarlak bigak

Kapak

ﬂ Ayar saci
Muhafaza
ﬂ Ayar vidas!

Bl salter

2. MONTAGGIO AFFETTATRICE

MANUALE

2.1 Affettatrice manuale

1]
2]
n
5 |
a
8 |
[ o}

maniglia

vite di fissaggio coperchio
testa lama

lama circolare

coperchio

lamiera di regolazione
antispruzzo

vite di regolazione
interruttore a leva

2. ASSEMBLY CUTTER

GB

2.1 Doner Cutter

BB Doner cutter handle

n Cover fixing screw

Bl cuter head

A Round blade
Cover

ﬂ Adjustment plate

Splash guard

[ 5 | Adjustment screw

A switch

2. AOMH MAXAIPIOY

GR

2.1 Mayaipt

BB /i payaipiot

A Bi5a o7epiwong kamakios

Kepali payaipiod

1poyyuM Aeida

B Kanax

n PUBpion Aapapivag

Mpoguhakmipag

IH Bida pubuiong

n Aiakémng ON (BlakdTrmng pepBpavng)






2. AUFBAU NETZTEIL

2.2 Netzteil
n Ein-/Ausschalter

A Netzkabel

n Stromzufuhr zum Handschneidegerat
n Hauptsicherung

2. ESTRUCTURA DE LA FUENTE
DE ALIMENTACION

2.2 Fuente de alimentacion

II Interruptor de encendido / apagado
n Cable de alimentacion

Alimentacion eléctrica al cuchillo eléctrico manual

n Fusible principal

2. ADAPTORUN ELEMANLARI

TR

2.2 Adaptor

n Aclkapa salteri

B Eektik kordonu

n Déner bigag! besleme kordonu
n Ana sigorta

2. MONTAGGIO ADATTATORE

2.2 adattatore

n interruttore on/off

n cavo d'alimentazione

alimentazione elettrica per I'affettatrice manuale
A fusivile principale

2. ASSEMBLY ADAPTOR

GB

2.2 Adaptor

n Onloff switch
n Power cable
n Doner cutter power cable

A Main fuse

2. AOMH TPO®OAOTIKOY

GR

2.2 Tpo@odoTikéd

n AIak6TTING EvepyoToinong/amevepyomoinang
n KaAwdio Tpogodoaiag

Mapoyxr} pepatog aTo paxaip!

n Kupia aogaAeia
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3. TECHNISCHE DATEN

315120 Plus
Bestell-Nummer PM1250

Technische Daten

Motorleistung 120w
Nenndrehzahl 6500 min-1
Gewicht Handschneidegerat 8709
Schnitttiefe stufenlos einstellbar 0 bis 10 mm
Tageskapazitat 60 Kg

Besonderheiten

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- robust und extrem leicht

- mikroprozessorgesteuerter Sanftanlauf

- VerschleiRfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerét S 120 Plus

- Netzteil 230 V /50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil

- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket 5kg

3. DATOS TECNICOS

3.15 120 Plus
Numero de pedido PM1250

Datos técnicos

Potencia del motor 120w
Nimero de revoluciones nominal 6500 min-1
Peso del cuchillo eléctrico manual 8709
Profundidad de corte de ajuste continuo 0 bis 10 mm
Capacidad diaria del corte 60 Kg

Particularidades

- disefio higiénico funcional y ergonémico

- robusto y extremadamente ligero

- arranque suave controlado por microprocesador
- interruptor de palanca libre de desgaste

- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual S 120 Plus

- fuente de alimentacion 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion

- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro 5kg

3. TEKNiK OZELLIKLER

TR

3.15120 Plus
Uriin numarasi PM1250

Teknik Ozellikler

Motor glicl 120W
Nominal hiz 6500 d/d
Déner bigaginin agirigi 8709
Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi 0-10 mm
Gunlik kesim kapasitesi 60 Kg
Ozellikler

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi

- Saglam, son derece hafif

- Mikroislemci kontrollii yumusak start
- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentli)

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Doner bigagi S 120 Plus

- Adaptér 230 V / 50 Hz

- Adaptor igin yedek sigorta

- Bileyici

- Ozel gelikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirligi 5 kg

3. DATI TECNICI

3.18120 Plus

numero d'ordine PM1250
Dati tecnici

capacita motore 120 W
numero di giri nominale 6500 min-1
peso affettatrice manuale 8709
profondita di taglio regolabile senza gradini 0 bis 10 mm
capacita gioraliera 60 Kg

Caratteristiche

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico

- robusta ed estremamente leggera

- awvio dolce mediante regolamento tramite microprocessori
- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale S 120 Plus

- adattatore 230 V / 50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato

- istruzioni di servizio

- peso di spedizione 5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.15120 Plus
Item number PM1250

Technical Features

Motor power 120 W
Nominal speed 6500 rev/min
Weight of doner cutter 8709
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 60 Kg
Features

- Functional, ergonomic hygienic design
- Rugged, extremely light

+ Microprocessor controlled smooth start
- Wear-resistant switch

- Splash guard (patent)

+ Made in Germany

Product Content

+ Doner cutter S 120 Plus

+ Adaptor 230 V / 50 Hz

- Replacement fuses for adaptor

- Sharpener

- Stainless steel placement

- Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

GR

3.1.$ 120 Plus

PM1250
TexvIK& XOpaKTNPIOTIKG
loxug potép 120W
OvopaaTikég apiBudg aTpo@uv 6500 min-1
Bapog paxaipiod 8709
BaBog kotrig adiaBabpnta pubpiZéuevo 0 éwg 10 mm
Hpepnaia kot kpéatog 60 kg
I510iTepoTTEG

- NeITOUpYIKG KalIl EPYOVORIKOG OXEDITHOG LYIEIVIG

- Z1iRapé kar egapeTiké eAagpl

- Guaiyyio £dpaong e oUOTNUA TaxEiag avTIKATAoTaONG
- Opa ekkivnon eAeyxopevn aTo pIKpoETegepyaaT

- Made in Germany

‘Ekraon mapadoong

- Mayaipr S 120 Plus

- Tpogodoriké 230 V / 50 Hz

- EQedpikég aopaAeles yia 1pogodoTIKG

- Epyakeio Aeiavong

- Epyakeio aMayng Aemridwy

- Miatéki oTAPIENG payaipod

- OBnyieg xpriong

- Baipog mmakétou Tapadoang 5kg



3. TECHNISCHE DATEN

3.25150 Plus
Bestell-Nummer PM1550

Technische Daten

Motorleistung 200W
Nenndrehzahl 7500 min-1
Gewicht Handschneidegerat 9309
Schnitttiefe stufenlos einstellbar 0 bis 10 mm
Tageskapazitat 90 Kg

Besonderheiten

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- robust und extrem leicht

- mikroprozessorgesteuerter Sanftanlauf

- VerschleiRfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerét S 150 Plus

- Netzteil 230 V /50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil

- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket 5kg

3. DATOS TECNICOS

3.25150 Plus
Numero de pedido PM1550

Datos técnicos

Potencia del motor 200W
Nimero de revoluciones nominal 7500 min-1
Peso del cuchillo eléctrico manual 930 g
Profundidad de corte de ajuste continuo 0 bis 10 mm
Capacidad diaria del corte 90 Kg

Particularidades

- disefio higiénico funcional y ergonémico

- robusto y extremadamente ligero

- arranque suave controlado por microprocesador
- interruptor de palanca libre de desgaste

- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual S 150 Plus

- fuente de alimentacion 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion

- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro 5kg
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3. TEKNiK OZELLIKLER
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3.25 150 Plus
Uriin numarasi PM1550

Teknik Ozellikler

Motor glicl 200W
Nominal hiz 7500 did
Déner bigaginin agirigi 9309
Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi 0-10 mm
Gunlik kesim kapasitesi 90 Kg
Ozellikler

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi

- Saglam, son derece hafif

- Mikroislemci kontrollii yumusak start
- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentli)

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Doner bigagi S 150 Plus

- Adaptér 230 V / 50 Hz

- Adaptor igin yedek sigortalar

- Bileyici

- Ozel gelikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirligi 5 kg

3. DATI TECNICI

328150 Plus

numero d'ordine PM1550
Dati tecnici

capacita motore 200W
numero di giri nominale 7500 min-1
peso affettatrice manuale 9309
profondita di taglio regolabile senza gradini 0 bis 10 mm
capacita giornaliera 90 Kg

Caratteristiche

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico

- robusta ed estremamente leggera

- awio dolce mediante regolamento tramite microprocessori
- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale S 150 Plus

- adattatore 230 V/ 50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato

- Istruzioni di servizio

- peso di spedizione 5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.25150 Plus
Item number PM1550

Technical Features

Motor power 200W
Nominal speed 7500 rev/min
Weight of doner cutter 9309
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 90 Kg
Features

- Functional, ergonomic hygienic design
- Rugged, extremely light

+ Microprocessor controlled smooth start
- Wear-resistant switch

- Splash guard (Patent)

+ Made in Germany

Product Content

+ Doner cutter S 150 Plus

+ Adaptor 230 V / 50 Hz

- Replacement fuses for adaptor

- Sharpener

- Stainless steel placement flat

- Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
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3.25 150 Plus

PM1550
TexvIK& XOpaKTNPIOTIKG
loxug potép 200W
OvopaaTikég apiBudg aTpo@uv 7500 min-1
Bapog paxaipiod 9309
BaBog kotrig adiaBabpnta pubpiZéuevo 0 éwg 10 mm
Hpepnaia kot kpéatog 90 kg
I510iTepoTTEG

- NeITOUpYIKG KalIl EPYOVORIKOG OXEDITHOG LYIEIVIG

- Z1iRapé kar egapeTiké eAagpl

- Guaiyyio £dpaong e oUOTNUA TaxEiag avTIKATAoTaONG
- Opa ekkivnon eAeyxopevn aTo pIKpoETegepyaaT

- Made in Germany

‘Ekraon mapadoong

- Mayaipi S 150 Plus

- Tpogodotikd 230 V / 50 Hz / 150 W [KB]

- EQedpikég ao@aleleg yia 1popodoTIkG

- Epyakeio Aeiavong

- Epyakeio aMayng Aemridwy

- Miatéki oTAPIENG payaipod

- OBnyieg xpriong

- Baipog mmakétou Tapadoang 5kg



3. TECHNISCHE DATEN

3.35180 Plus

Bestell-Nummer mit Waschprogramm PM1850

Technische Daten

Motorleistung 250 W
Nenndrehzahl 8500 min-1
Gewicht Handschneidegerat 9309
Schnitttiefe stufenlos einstellbar 0 bis 10 mm
Tageskapazitat 200 Kg
Besonderheiten

- vollautomatisches Waschprogramm

- funktionales und ergonomisches Hygiene-Design
- wasserdicht

- POTIS-Kreismesser

- robust und leicht

- mikroprozessorgesteuerter Sanftanlauf

- VerschleiBfreier Hebelschalter

- Spritzschutz (Patentiert)

- Made in Germany

Lieferumfang

- Handschneidegerat S 180 Plus

- Netzteil 230 V /50 Hz

- Ersatzsicherung fiir Netzteil

- Schleifwerkzeug

- Edelstahl-Ablageschale

- Bedienungsanleitung

- Gewicht Lieferpaket 5kg

3. DATOS TECNICOS

3.35 180 Plus

Numero de pedido Con programa de lavado PM1850

Datos técnicos

Potencia del motor 250 W
Nimero de revoluciones nominal 8500 min-1
Peso del cuchillo eléctrico manual 930 g
Profundidad de corte de ajuste continuo 0 bis 10 mm
Capacidad diaria del corte 200 Kg

Particularidades

- programa de lavado completamente automatico
- disefio higiénico funcional y ergonémico

- aprueba de agua

- cuchilla circular POTIS

- robusto y extremadamente ligero

- arranque suave controlado por microprocesador
- cuchillas circulares de doble apoyo

- interruptor de palanca libre de desgaste

- goma protector (patent)

- Hecho en Alemania

Contenido del suministro

- cuchillo eléctrico manual S 180 Plus

- fuente de alimentacion 230 V 50 Hz

- fusible de repuesto para fuente de alimentacion

- herramienta para afilar

- soporte de acero inoxidable

- instructivo de servicio

- peso del paquete de suministro 5kg

3. TEKNIK OZELLIKLER

TR

3.35180 Plus

Uriin numarasi yikama programli PM1850

Teknik Ozellikler

Motor glicli 250 W
Nominal hiz 8500 d/d
Déner bigaginin agirgi 9309
Kademesiz olarak ayarlanabilen kesme derinligi 0-10mm
Giinliik kesim kapasitesi 200 Kg
Ozellikler

- Tam otomatik ylkama programi

- Islevsel, ergonomik hijyen tasarimi

- Su gegirmez

- POTIS marka yuvarlak bigak

- Saglam, hafif

- Mikroiglemci kontrollii yumusak start
- Asinmasiz salter

- Sigratma koruyuculu (Patentl))

- Made in Germany

Uriin Kapsami

- Doner bigagi S 180 Plus

- Adaptor 230 V/ 50 Hz

- Adaptér igin yedek sigortalar

- Bileyici

- Ozel gelikten tabak

- Kullanim kilavuzu

- Paket agirligi 5kg

3. DATI TECNICI

3.35 180 Plus

numero d'ordine con programma di lavaggio PM1850
Dati tecnici

capacita motore 250 W
numero di giri nominale 8500 min-1
peso affettatrice manuale 930¢g
profondita di taglio regolabile senza gradini 0 bis 10 mm
capacita giornaliera 200 Kg
Caratteristiche

- programma di lavaggio completamente automatico

- disegno d'igiene funzionale ed ergonomico

- impermeabile

- lama circolare POTIS

- robusta e leggera

- awio dolce mediante regolamento tramite microprocessori
- appoggio doppio delle lame circolari

- interruttore a leva resistente ad usura

- splash guardia (patent)

- Made in Germany

Volume di fornitura

- affettatrice manuale S 180 Plus

- adattatore 230 VV /50 Hz

- fusibile di riserva per adattatore

- utensile d'affilatura

- piatto posamerce d'acciaio temperato

- istruzioni di servizio

- peso di spedizione 5kg

3. TECHNICAL FEATURES

GB

3.35 180 Plus

Item number with washing program PM1850

Technical Features

Motor power 250 W
Nominal speed 8500 rev/min
Weight of doner cutter 9309
Cutting depth continously adjustable 0-10 mm
Daily cutting capacity 200 Kg
Features

- Full automatic washing program

- Functional, ergonomic hygienic design
- Waterproof

- POTIS brand round blade

* Rugged, light

* Microprocessor controlled smooth start
- Wear-resistant switch

- Splash guard (Patent)

* Made in Germany

Product Content

- Doner cutter S 180 Plus

+ Adaptor 230 V / 50 Hz

- Replacement fuses for adaptor

+ Sharpener

- Stainless steel placement flat

- Operating manual

- Package weight 5kg

3. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

GR

3.35180 Plus

He autéparo Tpdypaupa TAUoNG PM1850
TexvikG XapaKTPIOTIKA

loxug potép 250 W
OvouaaTIkdg apiBUog aTPOPWV 8500 min-1
Bapog payaipiod 9309
BaBog kotrrig adiaBabunta pubpIiopEvo 0 éwg 10 mm
Huepnoia kot kpéatog 200 kg

IB1aiTepoTNTEG

- MAfpwg autéparo Tpoypapua TAUGNG

- N\eImoupyIKOS Kal EPYOVORIKOG OXEDIAONOG UYIEIVAG

- AdidBpoxo

- POTIS otpoyyuhr Aemrida

- Quaiyyio €5paong pe oUOTNHA Taxeiag QVTIKATAOTATTS
- OpaAn ekkivnon eAeyxOpevn amo pikpoemegepyaoT

- Made in Germany

‘Ektaon mapadoang

- Mayaipi S 180 Plus

- Tpogodoriké 230 V /50 Hz

- EQedpIkEG aOQANEIES YIa TPOYOBOTIKG

- Epyakeio Aeiavang

- E¢oAkéag yia guaiyyio Edpaang

- Odnyieg xprong

- Bpog makérou mapadoang 5kg






4. BEDIENUNG

4.1Inbetriebnahme
Wahlen Sie einen Standort fiir das Netzteil in der Nahe lhres
Arbeitsplatzes. Setzen Sie das Netzteil auf keinen Fall direkter Hitze
aus!
Il Verbinden Sie das Netzkabel zunéchst mit dem Netzteil,
stecken Sie dann den Stecker in eine Steckdose.

Schalten Sie On/Off-Schalter. Ihr Handschneidegerat ist
jetzt betriebsbereit.

Achten Sie bei Inbetriebnahme immer darauf,
dass der Deckel vor dem Kreismesser sitzt!

Bei Arbeiten an dem Handschneidegerat Anlage
immer stromlos machen! Netzstecker ziehen!

4. OPERACION

4.1 Puesta en marcha

Escoja un lugar para la fuente de alimentacion cerca de su lugar

de trabajo. jDe ninguna manera hay que exponer la fuente de

alimentacion a calor directo!

B Conecte el cable alimentacion primero con la fuente de

alimentacion, luego introduzca la clavija a una toma de corriente.
La lampara de servicio de la fuente de alimentacion se

ilumina rojo al accionar el interruptor de servicio. Su cuchillo

eléctrico manual esta ahora listo para el servicio.

Durante la puesta en marcha fijese siempre en
que la tapa se encuentre delante de la cuchilla
circular!

Para trabajos de mantenimiento en el cuchillo
eléctrico manual hay que desconectar siempre
la corriente del equipo! Hay que desconectar la
clavija de la toma de corriente!

4. KULLANIM
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4.1ilk Adimlar
Adaptorii calisma alaniniza yakin bir yere kurun. Adaptorii asir
sicada maruz birakmayin!

Kordonu énce adaptore takin, sonra fisi prize takin.

B Ackapa salteri agin. Déner bigaginiz simdi kullanima
hazirdir.

Déner bigagini kullanirken kapak her zaman
yuvarlak bigagin 6niinde takili olmali.

Déner bigaginda herhangi bir islem yapmadan
once fisi gekin.

4. USsO

4.1Messain servizio

Per I'adattatore si scelga una posizione vicina al piano di lavoro. In

ogni caso bisogna evitare di esporre 'adattatore al calore diretto!

Il Inizialmente bisogna collegare il cavo elettrico con

I'adattatore e poiinserire la spina nella presa di corrente.
Schiacciando l'interruttore, la spia luminosa di color rosso si

accende. Alloral'affettatrice manuale & pronta peril servizio.

Per la messa in servizio bisogna sempre
i che il coperchio sia posizil
davanti alla lama circolare!

Per dei lavori di manutenzione all'affettatrice
bisogna sempre privare |'impianto di corrente!
Staccare la spina!

4. OPERATION

GB

4.1 Start-up
Place the adaptor close to wour working area. Protect the adaptor
from over heating!

Connect the cable first with the adaptor and then fit the plug
into the socket.

Turn on the on/off switch. Now the doner cutter is ready for
operation.

When using the doner cutter, the cover must
always be fitted in front of the round blade.
Remove the plug, before performing any actions
onthe doner cutter.

4. XEIPIZMOZ
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4.1@¢on o€ Aemoupyia
EmIAEETE i TO TPOQOBOTIKG £val G0 KOVTG OTO XWPO Epyaiag.
Ze kapia TEPITTWON pnv eKBETETE To TPO@OBOTIKG OF Apean
Beppomral

ZUvBEDTE TTPWTA TO KAAWDIO JE TO TPOPOBOTIKG, CUVDEDTE
OTN OUVEXEIRTO PIGOTNV TTPICaL.

ZUvBEDTE TO KAAWBIO TPOPOBOTTAG HE TO PIG TOU paxaIpioU.
Bl Nawiore 16v dlakémm Aermoupyiag ON/OFF. To payaipt
oageival éTolpo yiaxprion.

Kara m 6éon oe Aeiroupyia, TpooéxeTe mavTa
WOTE TO KOTAKI va e5palel PmpooTa amod
oTpoyyuh AemridalZnig epyacieg oTo paxaipl,
amoguvdéeTe avTa To pelpal






4. BEDIENUNG

4.2 Funktion
Il Halten Sie den Hebelschalter des Handschneidegerétes
gedriickt; das Gerat schaltet sich ein. Zum Ausschalten den
Hebelschalter wieder loslassen.

An der Verstellschraube kénnen Sie stufenlos den Abstand
zum Einstellen der Schnittdicke vom zum

vorgeben.
ﬁ Beim Betatigen des Gerates besteht Spritzgefahr! Durch
das rotierende Messer kann angesammeltes Fett oder Wasser
verspritzen. Achten Sie deshalb beim Anlaufen des Gerates darauf,
dass Sie das Messer, wie in der Abbildung zu sehen, nach unten
halten.
I Schneiden Sie nun von oben nach unten an dem Fleisch
entlang.

Reinigungsstellung des Gerétes (kopfilber): Gerat
durchlauft nach Beté des H Reinigt
In dieser Stellung kein Fleisch schneiden! (S 180 plus)

Beim Schneiden des Fleisches den Stahlteller
(Fettpfanne) nicht mit dem Messer beriihren!

4. OPERACION

4.2 Funcién

Mantenga oprimido el interruptor de palanca del cuchillo
eléctrico manual, el aparato se enciende. Para apagarlo hay que
soltar el interruptor de palanca.

En el tornillo de ajuste puede usted determinar de forma
continua la distancia para el ajuste del espesor de corte desde la
|amina de ajuste hasta la cuchilla circular.

iAl operar el aparato existe el peligro de salpicaduras! Por el
giro de la cuchilla puede salpicar grasa o agua acumuladas. Por lo
tanto durante el arranque del aparato tenga en cuenta que hay
que poner la cuchilla hacia abajo, tal como lo muestra la
ilustracion.

I Corte ahora la carne de arriba hacia abajo.

“ Posicion de limpieza del aparato (de cabeza): el aparato
pasara al modo de limpieza después de activar el interruptor de
palanca. jEn esta posicion no hay que cortar carne! (S 180 plus)

iDurante el corte de la carne no hay que tocar
el plato de acero (la sartén) con la cuchilla!

4. KULLANIM
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4.2 Fonksiyon
Déner bigagini agmak igin salteri basili tutun. Kapamak igin
alteri serbest birakin.

Ayar vidalarini kullanarak ayar saciyla yuvarlak bigak
arasindaki kesme kalinligini kademesiz olarak ayarlayabilirsiniz.
Cihazi kullanirken yag veya su sigrayabilir! Bigak donerken,
biriken yag veya su etrafa sagilabilir. Bu nedenle cihazi galitirirken
bicagi resimde gosterildigi gibi asagiya dogru tutun.

Etiyukaridan asagiya dogru kesin.

Cihaz temizleme konumu (bas asagi): Saltere bastiktan
sonra cihaz temizleme moduna girer. Bu konumda et kesmeyin! (S
180 plus)

n Eti keserken bigag celik tepsiye degdirmeyin!

4. USO

4.2 Funzionamento

Tenere schi ) I a leva dell

manuale; I'apparecchio s'accende. Per spegnere, lasciare
linterruttore a leva.

Con la vite di regolazione si riesce a prestabilire senza
gradini la distanza per regolare lo spessore di taglio tra lamiera di
regolazione e lama circolare.

Il Ourante I'utilizzoso dell'appareacchio possono verificarsi
fuoriuscite di liquidoc'e pericolo di spruzzo! In particolareTramite la
lama rotante facilmente si potrebbero spruzzare del grasso oppure
acqua accumulata. All'awio dell'apparecchio bisogna pertanto
accertarsi che lalama sia abbassata comeillustrato nella figura
QuindiAllora si proceda a tagliare la carne dall'alto in basso
lungola came.

Posizione per la pulitura dell'apparecchio (capovolto): dopo
aver schiacciato I'interruttore a leva, I'apparecchio esegue la pulizia
automaticail suo modo di lavaggio. In questa posizione non si deve
tagliare della carne! (S 180 plus)

Quando si taglia la carne, non toccare il piatto
d'acciaio con la lama!

4. OPERATION
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4.2Function
Il Press down the switch on in order to turn on the doner
cutter. Release the switch in order to tum off the cutter.
A You may adjust the cutting thickness between adjustment
plate and round bladt inuously using the Crews.
Il During operation of the cutter water and oil may splash !
Accumulated water and oil may splash while the blade is rotating.
Therefore, make sure to hold the cutter upside down,
as shown on the picture.
n Cut the meat beginning at the upper part down to the lower
part.
[ 5] Cleaning position (upside down): Product shall run in the
cleaning mode after the switch is pressed. Do not cut meat in this
position! (S 180 plus)

While cutting meat, the cutter must never be
in touch with the steel tray.

4. XEIPIZMOZ
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4.2 Aerroupyia

Marivrag 1o diakdTrm ON Tou payaipiol pia gopa, Tideral
o Aerroupyia n auakeun. MatiwvTag 1o diakoTrmn ON Tou payaipiod
(@A pia popa, TiBeTal ekTog AeiToupyiag N guakeur.
| 2 V3 TIG Bideg pUBIONG pTTopeiTe va opioeTe adlaBabunta Ty
améaTacn yia m pUBPIoN Tou Téxoug Komrg amd To éAacpa
pOBuiong o oTpoyyuhi Aemida. O TpoguAaktApag eival
PUBIZBUEVOG, WOTE va PelveTal aTo eAaxIoTo To TTaihiopa aTrd
NiTrn kai vepo.

Kard m xpfon TG OUOKEUAG uTGpXel Kivouvog va
AepwBeite! ATO TIG TIEPIOTPEQOPEVEG AeTTidEG evDEXETAI vt
TToINGTETE amd AT 1 vepo. Mpoatgre Aormov kard v ekkivnan
NG GUOKEUNG, Va KPATATE T AETTiOa TTPOG Tal KaTw, OTIwG gaiveTal
oTnVEIKOva.

A Koyt Tipa amé mavw oG Ta KATW KaTd AKOG Tou
KpéaTog.

I ©:on kaBapiopol MG GUOKEUAG (QVaTTOBa): N CUOKEUR
TIpayparoTolei kaBapiopo erd To marmua Tou diakotm ON. Mnv
KOBeTe kpéag oe autAv Tn Béan! (S 180 plus)

Kard 1o KOyIPo Tou KpEATog, PNV aKOUPTTATE
10 015¢pévio miaTo (Aiodoxeio) pe Tn Aetridal
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4. BEDIENUNG

4.3 Reinigung/Hygiene

Achten Sie bei der Verwendung des Handschneidegerates stets auf
Hygiene! Die regelmaRige Reinigung ist unerldsslich! Platzieren Sie
dafiir zwei Reinigungsbehélter in der Nahe Ihres Arbeitsplatzes.
Somitist gewahrleistet, dass Sie zwischen Ihren Arbeitsgangen das
Geratreinigen kénnen. Filillen Sie einen Behalter mit heiRem Wasser
und geben Sie handelsiibliches Spiilmittel hinzu. Filllen Sie den
zweiten Behalter mitkaltem klaren Wasser.

B Stellen Sie das Gerat kopfilber in den Behalter mit dem

heilen Wasser und betatigen Sie den t Ihr

4. KULLANIM
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4.3 Temizlik/Hijyen

Déner bigagini kullanirken her zaman hijyene dikkat edin! Cihaz
mutlaka diizenli olarak temizlenmelil Bu amag icin calisma
alaninizin yakininda iki adet temizlik kabi bulundurun. Bu sekilde
bigadi ara sira temizleyebilirsiniz. Kaplardan birine sicak su ve
bulasik deterjani doldurun. Diger kaba soguk, temiz su doldurun.
Cihazi bas asagi sicak su kabina indirip saltere basin.
Déner bigaginiz kendi kendini temizler. Temizlik programi yaklasik
yarim dak\ka slrer. Programi istediginiz zaman saltere basarak
dur i

Handschneidegerat reinigt sich nun von selbst. Das
Reinigungsprogramm lauft ca. eine halbe Minute. Das Programm
kann jederzeit durch Herausnahme des Gerates und Betatigen des
Hebelschalters beendet werden.

I Wechseln Sie nun vom ersten zum zweiten Behélter und
durchlaufen Sie abermals das Reinigungsprogramm, wie unter
Punkt 1 beschrieben. Dieser Vorgang ist notwendig, um
Spilmittelreste zu entfernen.

Bei Wiederinbetriebnahme des Gerates achten Sie darauf,
dass der Deckel befestigt ist. Zum Abtropfen das Gerét fiir kurze Zeit
ablegen. Danach Schnittstarke wieder einstellen.

Fiir die griindliche Reinigung kénnen Sie auch
den Deckel entfernen. Stecker ziehen, Deckel
entfernen, Stecker einstecken. Achten Sie hierbei
immer darauf, dass Sie nicht mit dem
Kreismesser in Beriihrung kommen! Setzen Sie
das Gerat keiner zu hohen Hitze aus!

4. OPERACION

4.3 Limpieza/ higiene

iDurante el uso del cuchillo eléctrico manual siempre hay que cuidar
de la higiene! jLa limpieza regular es indispensable! Para tal fin
posicione dos depésitos para la limpieza cerca de su lugar de
trabajo. Con esto se garantiza que usted pueda limpiar el aparato
entre sus operaciones. Llene un recipiente con agua caliente y
agregue un agente de lavado comercial. Llene el segundo recipiente
conaguaclarayfria.

IEB Coloque el aparato de cabeza en el recipiente con el agua
caliente y accione el interruptor de palanca. Su cuchillo eléctrico
manual se limpiara por si solo El programa de limpieza dura
aproximadamente medio minuto. El programa puede ser terminado
en cualquier momento retirando el aparato y accionando el
interruptor de palanca.

A Cambie ahora del primer recipiente al segundo y recorra de
nuevo el programa de limpieza como esté descrito bajo punto 1. Este
proceso es necesario para refirar restos del agente de lavado.
Alvolver a operar el aparato fijese en que la tapa esté fija. Para
que se escurra el agua hay que depositar un rato el aparato. Luego
hay que volver a ajustar el espesor de corte. Para una limpieza a
fondo puede usted retirar también la tapa. Hay que desconectar la
clavija, retirar la tapa y enchufar la clavija. jEn esto hay que cuidar
siempre que no entre en contacto con la cuchilla circular! jNo
exponga el aparato a demasiado calor! No hay que dafar el
portacuchilla con objetos filosos, ya que esto puede perjudicar el
efectodelacapaantiadherente!

Para una limpieza a fondo puede usted retirar
también la tapa. Hay que desconectar la clavija,
retirar la tapa y enchufar la clavija. jEn esto hay
que cuidar siempre que no entre en contacto
con la cuchilla circular! jNo exponga el aparato
a demasiado calor!

n Simdi cihaZ| ilk kaptan ¢ikarip ikinci kaba indirin ve temizlik
programini birinci noktada tarif edildigi gibi tekrar uygulayin. Bu
prosedir, cihazda kalan bulasik deterjaninin temizlenmesi icin
gereklidir.

BBl Cihazitekrar calistirmadan 6nce kapag yerine takin. Cihazi
kurumas! icin biraz bekletin. Sonra kesme kalinligini yeniden
ayarlayin.

Daha ayrintili bir temizlik igin kapag:
cikarabilirsiniz. Bu durumda dénen bigaga
dokunmamaya dikkat edin! Cihazi asin sicaga
maruz birakmayin!

Premiuml[ine
S 180 Plus

4. Uso

4.3 Pulitura/lgienel 'affettatrice manuale va utilizzata sempre
rispettando le norme di igieneDurante Iutilizzo dellaffettatrice
manuale bisogna sempre badare all'igiene! La puliziatura regolare &
indispensabile! A questo scopo piazzare due catinicontenitori di
pulitura vicinoi al pianoposto di lavoro. In questo modoCosi si
garantisce che si possa pulire I'apparecchio fra due fasi di lavoro.
Riempire un contenitore con acqua calda, aggiungendo del
detersivo usuale. Riempire ilun secondo contenitore con acqua
fredda.

C l'ap io nel d'acqua calda e
sch\acclare I' \ntemmore a leva. Cosi facendoAllora I'affettatrice
manuale si pulisce in modo autonomo. Il programma di pulitura dura
allincirca dura per un mezzo minuto. Il programma pud essere

4. OPERATION
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4.3 Cleaning/Hygiene

When using the doner cutter always care about hygiene! The cutter
must be cleaned regulary! For this purpose always keep two
cleaning bowls close to your working area. Thus, you may clean the
cutter regulary. Fill one of the bowls with hot water and dish detergent
and the other cup with cold, clean water.

Il Place the cutter upside down into the hot water bowl and
press the switch. Doner cutter will clean itself ~ The cleaning
rogram will lastabout 30 sec. You may stop the program any time .
H Then take off the cutter from the first bowl and put it into the
second bowl and follow the instructions for cleaning program as

described above, in order torinse off aney dish detergent.
Re-place the cover before re-operating the product. Wait for
awhile for the product to dry. Then re-adjust the cutting thickness

You may remove the cover for a thorough
cleaning. Be careful not to touch the revolving
cutter! Protect the product from over
temperature! Do not damage the cutter head
with pointed objects in order not to damage the
non-stick coating!

4. XEIPIZMOZ
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4.3 KaBapiopog/uyieviy

MpooéxeTe kard T xprion Tou payaipiod Tavra Ta Béuara uyievag!
OTakTikég kaBapiopég eival amapaimTog! TomoBeTAOTE yiaautd To
oKoté dUo oxeia kaBapiopou kovid aTo Xwpo epyaciag. Etol
B100QaAileTe, 611 Ba PTTopEiTe va kaBapilete T oUOKeUR avapeoa
oTa g16dia epyaciag. MepioTe 10 éva Soxeio We kauTd vepd Kal
TIPOOBESTE CTTOPPUTIAVTIKO TIATWY Tou europiou. lepiote 1O
BeUTEPO BOXEO HE KPUO VEPD.

Gépre To EAaapa pUBUIONG e T gopd Tou BEAoug oTN
péyiam Béon. TomoBeTAaTE TN CUOKEUR avdToda aTo JoxEio pe To
Kauté vepd kai TariaTe To diakémn ON. H cuokeur oag kavel
autokaBapiapd. To Tpoypaupa kaBapiopod AeiToupyei Tiep. oo
Azn'ro MropeiTe vat TeppaTioeTe avd Toa oIy T Tpdypappa,
m auaKcun KaI Trarivrag 1o Siakémm ON.

interrottoterminato in qualsiasi momento, do
I'apparecchio ed azionando l'interruttore a leva.

Ora bisogna passare dal primo al secondo contenitore ed
eseguire nuovamente il programma di pulitura come descritto al
punto 1. Bisogna proseguire in questa maniera per levare anche dei
resti di detersivo.

Al riawi dell'ap o bisogna far

che il coperchlo sia ﬂssato Posare brevemente ['apparecchio per
farlo sg golare di nuovo lo spessore di
taglio.

Per una pulizia pii approfonditala pulitura
intensa si puo anche togliere il coperchio. Tirare
la spina, levare il coperchio, attaccare la spina.
Bisogna sempre far attenzione adi non toccare la
lama circolare! Non esporre |'apparecchio ad un
calore troppo elevato!

METOQEPETE TGPA T OUOKEUR amd To Tp&To GTO
BeUTePO 60)(5\'0 Kai xpnmuonomms aMn pia Qopd T0 TPOYpappa
Kueupmuuu 6TWG TEPIypapeTal oTO Unpelo 2. Aut ne Siadikacia
eivar im yia va olv Ta Tou
QTTOPPUTIAVTIKOU.

Orav Béoete favé oc Aerroupyia T OuoKeur,
BeBaiwbeire o1 Exel oTepewEi KaAd TO Kamakl. AQROTE yia Aiyo
OV AKPN TN CUOKEUN YIa Va OTEYVWOEL X OUVEKEID puBuioTe
gavaTo mayog KoTAg.

Mo mo oxoAaoTikd kaBapiopd pmopeite va
aQaIpEgETE Kal To KaTrdkl. OpovTioTe oe auThv
TNV TEPITITWON Va PNV £pBETE O€ ETAQN PE TNV
wepioTpe@Opevn Aemidal Mnv exétere Tn
ouokevi og oAU uynAég Beppokpaaie! Mnv
wpoKuA:In {npé oV KepaAi Tou payaipiod
HE aiypnpd uvleslpevn, 516 prropei va uilmetl
1Ta g M

n i
emioTpwang!

21






5. MESSER

5.1 Messer schérfen

Um langfristig eine einwandfreie Funktion lhres
Handschneidegerates zu gewahrleisten, ist es unbedingt
erforderlich, das Kreismesser regelmaRig zu schleifen. Der
Schleifzeitpunkt ist erreicht, wenn das Fleisch beim Schneiden
JleichtzureiBen”beginnt. Dazu gehen Sie wie folgt vor:

Halten Sie das Handschneidegerédt sicher in einer
aufrechten Position in Ihrer Hand. Stellen Sie das Verstellblech auf
Maximalstellung in Pfeilrichtung.

Schalten Sie das Handschneidegerét ein und scharfen Sie
von unten mit dem Schleifwerkzeug mit geringer Kraft in einem
Winkel von ca. 15° die angeschragte Innenseite (wichtig!) des
Kreismessers. Diesen Vorgang filhren Sie so lange fort, bis
umlaufend ein minimaler Grat entsteht. Bewegen Sie dabei das
Schleifwerkzeug hoch und runter.

Nach dem Schiiff der Messerinnenseite entgraten Sie die
AuRenseite, indem Sie mit leichtem Druck das Schieifwerkzeug fur
wenige Sekunden von oben an das Messer halten.

richtig geschliffenes Messer.

I ralschgeschliffenes und somit
unbrauchbares Messer

Sorgen Sie fiir ausreichenden Schutz Ihrer
n Augen, da beim Schérfen mit dem
kzeug F tehen kann.

Nach jedem Scharfen reinigen! Schleifwerkzeug
extramit Spiilmittel reinigen!

5. CUCHILLA

5.1 Afilar la cuchilla

Para poder garantizar una funcién intachable de su cuchillo eléctrico
manual es indispensable afilar regularmente la cuchilla circular. El
momento del afilado ha llegado cuando la carne empieza a
.desgarrarse ligeramente” durante el corte. Para esto contintie como

ﬁ Detenga en su mano el cuchillo eléctrico manual de forma
segura en una posicion vertical. Coloque la lamina de ajuste a la
posicion maxima en direccion de laflecha.
A Encienda el cuchillo eléctrico manual y afile desde abajo con
la herramienta para el afilado con poco esfuerzo y en un angulo de
15° el lado interior biselado (jimportante!) de la cuchilla circular. Este
proceso lo sigue ejerciendo durante tanto tiempo hasta obtener una
rebaba minima giratoria. En esto mueva la herramienta del afilado
hacia arriba y abajo.
Después del afilado del lado interior de la cuchilla rebabee el
lado exterior colocando la herramienta de afilado con poca presion y
durante pocos segundos desde arriba contra la cuchilla.

cuchilla correctamente afilada.
I cuchilamalafiladay porlotantoinservible

de una p i6 i de sus
ojos, ya que durante el afilado con la herramienta
de afilado puede generarse la proyeccion de
chispas. jDespués de cada afilado hay que
limpiar! jLa herramienta de afilado debe ser
limpiada a parte con agente de lavado!

5. BIGAK

TR

5.1Bigagin Bilenmesi
Déner bigadini uzun sire verimli bir sekilde kullanabilmek igin
yuvarlak bigagi mutlaka dizenli araliklarda (yaklagik 40 kg et
kestikten sonra) bileyin. Bigagi bilemek iin su yontemiizleyin
Déner bigagini giivenli bir sekilde dik tutun. Ayar sacini ok
yéniinde son noktaya kadaritin.
I Doner bigagini calistirip yuvarlak bigagin i tarafini
(6nemli!) bileyiciyi yaklasik 15 derecelik bir agida dayayarak fazla
bastirmadan alttan bileyin. Bicagin etrafinda ince gapak olusana
kadar devam edin. Bunu yaparken bileyiciyi kaldirip indirin.
Bicagin i¢ tarafini biledikten sonra bileyiciyi birkag
saniyeligine Ustten bicaga dayayip dis tarafin capagini fazla
bastirmadan alin

Bigagin dogru sekilde bilenmis hali.

Bigagin yanlis sekilde bilenmis

ve dolayistyla kullanilmaz duruma gelmis hali

Gozlerinizi bileme sirasinda olusabilecek
kivileimlardan koruyun. Bigagi biledikten sonra
temizleyin! Bileyiciyi ayrica bulasik deterjaniyla
yikayin!

5. LAME

5.1 Affilare le lame

Per garantire un funuonamento impeccabile dell'affettatrice a lunga
scadenza & bile affilare la
lama circolare. E arrivato il momento per I'affilatura, quando la carne
durante il taglio “inizia a strapparsi”. Allora bisogna procedere come
segue:

Tenere in mano con cautela l'affettatrice manuale in
posizione dritta. Mettere la lamiera di regolazione in direzione della
frecciain pOSIZIOHe massima.

A Accenderelaffettatrice manuale ed affilare dal basso a forza

5. BLADE
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5.1 Sharpening the blade
In order to enable you to use your doner cutter efficiently at long
term, the round blade must be sharpened regulary (after cutting of
approx. 40 kg meat). Follow the procedure to sharpen the blade:
Hold the doner cutter safe in an upright position. Push the
adjustment plate to the max. position following the direction of the
arrow.
A Switch on the cutter and sharpen the inner side (important)
of the blade from downwards without using too much power, holding
the sharpener at an angle of approx. 15°. Continue this procedure
until a thin burr appears circumferential. While doing this, move the
sharpener up and down.
After having sharpened the inner part of the blade, maintain
the sharpener on top of the blade for some seconds and remove the
burrs of the outer part without pressing too much.

Blade sharpened correctly.
H Biade sharpened incorrectly, thus unusable.

Protect your eyes from sparks which may
occur durmg sharpening. Clean the blade after
wash the with

dish detergent!

5. AENMIAA
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5.1 Akéviopa Aemridag

Ta va dlacgahioTei pakpoxpdvia n ampdakoTrTn Aeimoupyia Tou
paxaipiol oag, £ival oTTwWOBATIOTE ATTAPAITATOS O TAKTIKOG (LETA
amé mep. 40 kg kpéag) akoviaudg TG aTpoyyuAig Aemidag.
Mpopeite aTIG £§AG EVEPYEIES:

KparraTe 1o payaipi P 10 Xépi oag yepa o€ OpBia Béon
MerakiviiaTe To éAacpa pUBPIONG O™ PéyiaT BEaN pE TN popd
Tou BEAOUG.

OfaTe oe Aeimoupyia To paxaipt kar AEIGVETe aTmo KaTw e
éva epyaleio Asiavong pe pikpr d0vapn uTto ywvia mep. 15° Tv

ridotta in un angolo di ca. 15° il lato interiore sbieco (imp
dellalama circolare. Proseguire con questo procedimento finché non
si crei una bava minima d'intorno. Muovere ['affilatoio in alto ed in
basso.
Dopo I'affilatura della faccia interna della lama, sbavare la
faccia esteriore, premendo lievemente per pochi secondi I'affilatoio
sullalama dall'alto.

lama affilata in maniera giusta.
B amaaffilatain maniera sbagliata e quindiinutilizzabile

Prestare particolare attenzioneBadare a
proteggere accuratamente d una protezione
sufficiente degli occhi, perché durante I'affilatura
conl'utensile si possono creare delle scintille.
Pulire dopo ogni affilatura! Lavare appositamente
I'affilatoio con detersivo!

KeKAIPEV piki) TAeupd (onuavTiko!) TG oTpoyyuhrg
Aemidag. ZuvexioTe auth T Siadikacia péxpl va oxnuaroTel
TEPIPETPIKG eAaxioTO YpEQI. MeTakiviaTe To epyaleio Aciavang
TIavW Kal KATw.

Meré m Aeiavan g eowrepikng TAeupag g Aemridag
agapéoTe Ta ypéQia amo TV e§wTepikr TAeupd, mEovTag
ehagpd To epyaheio Aeiavang yia Aiya SeutepdAeTrTa amé Tavw

o Aerrida.
ﬂ OWOTA aKOVIREVN ATTida
AaBog akoviopévn Kal eTTopévwg axpnaTn Aemmida

DpovTioTe yia ETAPKI TTPOCTATIA TWV HATIWV
oag, edopévou OTI KATG TOV AKOVIOHO ME TO
epyaheio Agiavong evdéxetal va dnpioupynBouv
omvlpes. KaBapioTe perd amo kabe akoviopo!
KaBapioTe To epyaleio Asiavong emmpooBera pe
QTTOPPUTTAVTIKO THATWV!
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5. MESSER

5.2Messerwechsel

Nach regelméaRigem Gebrauch ist selbst bei qualitativ hochwertigen
Messern, wie sie bei POTIS-Handschneidegeraten verwendet
werden, ein Wechsel notwendig!

Stellen Sie sicher, dass das Stromzufuhrkabel entfernt ist.
Stellen Sie das Verstellblech auf Maximalstellung.

Bringen Sie das Gerat in Wartungsstellung und lésen Sie
den Deckel mit Schnellverschluss.

Dert Stift (im Li g enthalten) muss
in die Bohrung des Kreismessers eingreifen, damit eine
\ icherung des Krei hrleistetist

I Losen Sie die Haltescheibe mittels einer Miinze durch
Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn.

Entfernen Sie die Haltescheibe. Jetzt kénnen Sie das
Kreismesser entfernen. Hierbei ist Vorsicht geboten, da das Messer
scharfist!

A Legen Sie nun das neue Messer in das Messergehéuse.
Achten Sie hierbei darauf, dass das Logo auf der oberen
Messerseite sichtbar ist.

Der Zusammenbau erfolgt wie die Demontage in
umgekehrter Reihenfolge.

Achten Sie unbedingt darauf, vor dem
Krei wechsel die zu
unterbrechen. Netzstecker ziehen!

5. CUCHILLAS

5.2 Cambio de cuchillas
iDespués de un uso regular se requiere un cambio hasta con
cuchillas de alta calidad, como son usadas en los cuchillos eléctricos
manuales de POTIS!
BB Asegure que el cable de alimentacion haya sido retirado.
Mueva lalamina de ajuste ala posicion méaxima.
Al Ponga el aparato ala posicion de espera y afloje la tapa con el
cierre rapido
El perno saliente (contenido en el paquete del suministro) tiene
que encajar en el barreno de la cuchilla circular, para garantizarla
roteccion contra torsion dela cuchilla circular.

Afloje el disco sujetador mediante una moneda girando en
contra del sentido de las manecillas del reloj.

Retire el disco sujetador. Ahora puede retirar la cuchilla circular.
En esto hay que ser cuidadoso ya que la cuchilla esté filosa.
A Coloque ahora la nueva cuchilla en la carcasa del cuchillo. Al
hacerlo fijese que el logotipo sea visible en el lado superior de la
cuchilla.
El ensamble se realiza igual que el desmontaje pero con la
secuencia inversa.

Es sumamente importante interrumpir la
alimentacion de corriente antes del cambio de la
cuchilla. jHay que desconectar la clavija!

5. BICAK
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5.2 Bigagin Degistirilmesi
POTIS dner bigaklari igin kullanilan kaliteli bigaklar bile diizenli
ekilde gindabir siire sonra degistirimeli

Giig besleme kablosunu gikarin. Ayar sacini son noktaya
kadaritin.
I Cihazibakim konumuna getirip kapagini gikarin.
I Bicagin donmemesi icin, pimi (iriin kapsamina dahildir)
uvarlak bigagin deligine resimde gdsterildigi gibi takin.

Madeni bir para kullanarak sabitieme diskini sola gevirerek
Oziin.

Sabitleme diskini ¢ikarin. $imdi yuvarlak bigagi
ikarabilirsiniz. Dikkatli olun, bigak keskindir!

Yeni bicag bicak yuvasina yerlestirin. Logo bigagin ist
tarafinda goriinmeli.
Montaj iin skme talimatlarini ters sirayla uygulayin.

n Bigag degistirmeden énce fisi gekin!

5. LAME

5.2 Cambio lame
Dopo un uso regolare perfino delle lame d'alta qualita, come quelle
che vengono utilizzate per le affettatrici POTIS, necessitano d'
essere sostituite!

Assicurarsi, che sia tolto il cavo d'alimentazione. Mettere la
lamiera di regolazione in posizione massima.

Mettere I'apparecchio in posizione di manutenzione e
togliere il coperchio a chiusurarapida.
Il perno sporgente (compreso nella fornitura) deve ingranare
col foro dellalama circolare, per garantire che si eviti uno storcimento
dellalamacircolare.

Allentare il disco di fissaggio con una moneta, girando in
senso anti-orario.

Togliere il disco di fissaggio. Ora si puo togliere la lama
circolare. Cio richiede prudenza, perché lalama é tagliente!
A Inserire lalama nuova nella carcassa delle lame. Si prega di
stare attenti che il logo sia visibile sulla parte superiore della lama.
Il montaggio avviene come lo smontaggio ma in senso
inverso.

Bisogna assolutamente fare attenzione adi
interrompere I'alimentazione di corrente.
Staccare la spina!

5. BLADE
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5.2Replacement of the blade
Even high quality blades as used in POTIS doner cutters should be
replaced after awhile when used regulary!
Il Remove the power cable. Push the adjustment plate to the
max. position.
A Get the product to maintenance mode and remove the
cover.
ﬂ In order to prevent the blade from rotating, fix the pin
(included in the package) into the hole of the round blade as shown
inthe picture.

Use a metal coin to loosen the fixing disc by turing it
counter-clockwise .

Remove the fixing disc. Now you can remove the round
blade. Mind the sharp blade is!

Place the new blade in the blade compartment. The logo
should be visible on the upper side of the blade.

Il To re-assemble the cutter, apply the disassembly

instructionsin reverse order.

n Remove the plug before replacing the blade.

5. AEMIAA
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5.2 AMayi Aemridag

Merd amé TakTiki) xpron eival amapaitTn aképn kai oTig uynAig
ToI6TTag  Aeideg, OTMWG auTEG TTOU  XpnaipoTololvIal OTal
paxaipiamg POTIS, nalMayr g Aemridag!

BeBaiwBeite 611 Exete amoouvdéoel 10 KaAwdio

TPo@odooiag PEUPATOS Kail OTI TO TIPOCTATEUTIKG KAAUPKA Eival
Bidwpévo oTo katw dkpo g Aaprig. Merakiviiote To éAaoua
pUBHIONG OTN PéyioTn Béom.
A ®ipre 1 ouokeur o BEon ouVTAPNONG Kal ATTOOUVBETTE TO
KaméKi pe Tov TaxuoOvaeapo. Gépte Tipa To epyakeio alayrig
Aemridwv (mepihapBaveral aTn cuokeuaaia) aTn BEoT Tou gaivetal
oTVEIKOVaL

O Teipog TToU TIPOELEXEN TIPETTEN var UTTEN 0TV TPUTIA TG
oTpoyYUAG AeTTidag, WOTE va pnv uTropei va epioTpagei n Aetrida.

Aaokapete 10 dioko OuykpdTNONg ME €va KEPHa,
TIEPIOTPEQOVTAG TOV apIoTEPOTTPOPA
& AmopakpOveTe To dioko ouykpdtnang. Twpa pTopeire va
amopakpUveTe T aTpoyyuhi Aemrida. Mpoaégre, d10Ti n Aetrida eivan
anunpn!

Al Tonogeriore Thpa My kavolpyia Aemida aTo TepiBAnpa
g Aemridag. Mpoaégre wote To Aoyétumo g POTIS va eival opatd
oty emavw TAeupd g AeTridag.

H auvappoAdynaon yiverai 6wg n amoguvappoAdynon pe
TV avTioTPOYN OEIPAL.

BeBaiwBeite omwodiote 611 €xeTe Slakoyel
™V Tpogodocia pelpatog TPV ome TV
aMayi g Aeridag!
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6.1 ZUBEHOR/ERSATZTEILE

1 Netzkabel 3 pol. M2251
2 Endstiick komplett (mit Schalterblech, etc.) M6200
3 ORing 32 M9010
4 Griffstiick M4020
5 Senkschraube M3 M9050
6 Schraube M3 M9040
7 Schalterblech mit Schaltfunktion M7010
8 Motor + Mittelstiick komplett M8040 / M8041
Motor + Mittelstiick komplett mit WP M8042
9 Deckelbefestigungsschraube M7030
10 Messergehause M7020
1" Kreismesser glatt SATINVR M2020
Kreismesser gezahnt SATINVR* M2030
12 Haltescheibe M2010
13 Deckel M4030
14 komplett (mit etc) M7050
15 Halteschraube M3 M9030
16 Kabel
17 Knickschutz M6020
18 Endstlick M6040
19 Gewindestift fiir Befestigung Haltebuchse M6060
20 Haltebuchse M6050
25  VerschluBschraube M6 M8060
26 Spritzschutzgummi M7910
27 Spritzschutzblech M7920
28 Halteschraube Spritzschutz M3 M7930
31 Elektronik (S 120 Plus) M8051
Elektronik (S 150 Plus) M8050
Elektronik (S 180 Plus) M8052
* Mégliches Zubehér
6.1 ACCESORIOS / REFACCIONES
1 Cable 3 pol. M2251
2 pieza terminal completa
(con lamina de interruptor, etc.) M6200
3 Oring 932 M9010
4 mango M4020
5 tornillo avellanado M3 M9050
6 tornillo M3 M9040
7 lémina de interruptor M7010
8 motor + pieza intermedia completa M8040 / M8041
motor + pieza intermedia completa M8042
9 tornillo de sujecion de la tapa M7030
10 carcasa del cuchillo M7020
1" cuchilla circular lisa SATINVR M2020
Cuchilla circular lisa * M2030
12 disco sujetador M2010
13 tapa M4030
14 lamina de ajuste completa
(con tornillo de ajuste, etc.) M7050
15 tomnillo de fijacion M3 M9030
16 cable
17 proteccion contra dobleces M6020
18 pieza terminal M6040
19 Roscado pines M6060
20 tornillo M3 M6050
25 tornillo M6 M8060
26 salpicadura de goma protector M7910
27 metal de goma protector M7920
28 tornillo M3 M7930
31 elektronik (S 120 Plus) M8051
elektronik (S 150 Plus) M8050
elektronik (S 180 Plus) M8052

* accesorios posibles

Kablo 3 pol.

Arka birim (komple) (Salter saci, vb)
Kege 932

Sap birimi

Gomme bagli vida

Vida M3

Salter saci + Salter

Motor + orta birim (komplet)

Motor + orta birim (komplet) yikama Programli

Kapak tespit vidasi

Bigak bashgi

Yuvarlak bigak, diiz, SATINVR
Yuvarlak bicak, disli, SATINVR*

Tespit diski

Kapak

Ayar saci (Ayar vidasi, vb)
Tespit diski M3

Kablo

Kordon Koruyucusu

Arka birim

Ara birim igin digli pim

Ara birim

Vida M6

Sigratma koruyucu igin lastik
Sigratma koruyucu igin sac
Sigratma koruyucu igin tutma vidasi M3
Elektronik (S 120 Plus)
Elektronik (S 150 Plus)
Elektronik (S 180 Plus)

* Opsiyonel

6.1 AKSESUARLAR/YEDEK PARCALAR

M2251
M6200
M9010
M4020
M9050
M9040
M7010

M8040 / M8041

M8042
M7030
M7020
M2020
M2030

M2010
M4030
M7050
M9030

M6020
M6040
M6060
M6050
M8060
M7910
M7920
M7930
M8051
M8050
M8052

6.1 ACCESSORI/PEZZI DI RICAMBIO

cavo d'alimentazione 3 pol. M2251
coperchio completo (con interruttore ecc.) M6200
anello 0 932 M9010
maniglia M4020
vite di livellamento M3 M9050
vite M3 M9040
lamiera interruttore con interruttore M7010
motore+ parte centrale completa M8040 / M8041
motore+ parte centrale completa con PL M8042
vite per fissare il coperchio M7030
carcassa delle lame M7020
lama circolare liscia SATINVR M2020
lama circolare dentata SATINVR* M2030
disco di fissaggio M2010
coperchio M4030
lamiera di regolazione completa

(con vite di livellamento, ecc.) M7050
vite di fissaggio M3 M9030
cavo

con protezione pieghe M6020
coperchio M6040
Vite di fissaggio per lo svolgimento di jack M6060
di jack M6050
vite M6 M8060
gomma splash guardia M7910
metallo splash guardia M7920
vite M3 splash guardia M7930
elektronik (S 120 Plus) M8051
elektronik (S 150 Plus) M8050
elektronik (S 180 Plus) M8052

* accessori possibili

6.1 ACCESSORIES/SPARE PARTS

GB

1 Cable 3 pol. M2251
2 Back unit (complete) (with Switch plate, etc.) M6200
3 Seal 232 M9010
4 Handle unit M4020
5 Allen screw M9050
6  ScrewM3 M9040
7  Switch plate M7010
8  Motor + central unit (complete) M8040 / M 8041
Motor + central unit (complete) with w.p. M8042
9 Cover fixing screw M7030
10  Cutter head M7020
11 Round blade, plain, SATINVR M2020
Round blade, serrated, SATINVR* M2030
12 Fixing disc M2010
13 Cover M4030
14 Adjustment plate (with Adjustment screw, etc.) M7050
15 Fixing disc M3 M9030
16  Cable
17 Guard M6020
18  Back unit M6040
19 Fixing screw for medium unit M6060
20 Medium unit M6050
25  Screw M6 M8060
26 Rubber for splash guard M7910
27 Metal plate for splash guard M7920
28  Fixing disc for plash guard M7930
31 Electronic system (S 120 Plus) M8051
Electronic system (S 150 Plus) M8050
Electronic system (S 180 Plus) M8052
* Optional
6.1 AZEZOYAP/ANTAAAAKTIKA
1 MpooTateutiko M2251
2 M6200
3 O-ring @32 M9010
4 Napr kopmAé M4020
5 Quaiyyio édpaong KOPTIAE M9050
6 Bida M3 M9040
7 Bida oTepéwong kamakiol M7010
8 TepiBAnpa Aemridag M8040 / M8041
NepiBAnpa Aemridag M8042
9 MMpoguAakTripag M7030
10 M7020
11 ZrpoyyuM Aemrida Aeia oamivé M2020
Z1poyyuhr Aemida Aeia* M2020
ZrpoyyuM Aemrida odoviw aamvé* M2030
12 Aiokog ouykpdTnong M2010
13 Kamaki M4030
14 ‘Ehaopa pUBpiong M7050
15 BidaM3 M9030
0dnyog
Bida poBuiong

Z0vdeapog TTAeupdg ke@ahrg

*MiBavé ageaoudp
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7. KONTAKT

Kundendienst

Tel.
Zeit:

Fax
E-Mail
Web

+49 (0) 551-50689 -0
werktags 8:00 Uhr bis 16:00 Uhr

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTACTO

Servicio al cliente

Tel.
Horario:

Fax

E-Mail
Web

28

+49 (0) 551-50689 -0

dias habiles 8:00 hrs. hasta 16:00 hrs.

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. iRTIBAT BILGILERI
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Miigteri Servisi

Telefon
Calisma saatleri

Faks
E-posta
Internet

+49 (0) 551-50689 -0
hafta ici 8:00-16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTATTO

Servizio clienti

Tel.
Orario:

Fax
E-Mail
Web

+49 (0) 551-50689 -0
feriali dalle 8:00 alle ore 16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. CONTACT

GB

Customer Service

Telephone
Office hours

Fax
E-Mail
Web

+49 (0) 551-50689 -0
weekdays 8:00 to 16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com

7. ENIKOINQNIA

GR

Egutrnpétnon meAatwv

TnA.
Qpeg:

Dag.
Email
Web

+49 (0) 551-50689 -0
kaBnuepiva até 8:00 £wg 16:00

+49 (0) 551-50689 -50
potis@potis.de
www.potis.com



8. ALLGEMEINES

8.1Inhaltliche Anderungen

Inhaltliche Anderungen behalten wir uns vor. Die Firma POTIS haftet
nicht fiir etwaige Fehler in dieser Dokumentation. Eine Haftung fiir
mittelbare Schéden, die im Zusammenhang mit der Lieferung oder

8. GENEL BILGILER
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8.1 Degisiklikler

Degisiklikler yapma hakkini sakli tutuyoruz. POTIS bu kilavuzda
bulunabilecek hatalar igin sorumluluk kabul etmez. ligili kanunlarin
buna izin verdigi 6lgtide, triinden veya bu kilavuzun kullanimindan

dem Gebrauch dieser Dok h ist
ausgeschlossen, soweit dies gesetzlich zulassigist.
8.2Urheberrecht

Das L 1t dieser verbleibt bei der

Firma POTIS. Die Bedienungsanleitung ist nur fir die

Betreiber/Anwender des Messers bestimmt. Die
isung darf weder andig noch teilweise

vervielfaltigt, verbreitet oder unbefugten Dritten zuganglich gemacht

werden.

8.3Rechtliche Bestimmungen

BestlmmungsgemaﬂeVerwendung

Das POTIS-Messer darf ich zum i von

dolayli hasarlarigin sorumluluk kabul etmeyiz.
8.2 Telif Hakki

Bu kullanim kilavuzunun telif hakki POTIS'e aittir. Kullanim kilavuzu
sadece doner bigaginin kullanicisi igindir. Kullanim kilavuzunun
tamaminin veya bazi kisimlarinin gogaltiimasi, dagitimasi veya
yetkili olmayan tiglincti sahislara verilmesi yasaktir.

8.3 Yasal Hiikiimler

Onggriilen Kullanim Sekli

POTIS doner bigagi sadece doner eti veya kiymanin kesilmesi igin
kullaniimali; kesme islemi dikey yonde yukaridan asagiya dogru
gergek\egmeh Ongoriilen kullanim sekll. cihazin diizenli olarak

Schichtfleisch oder Hackfleisch benutzt werden, wobei die
Schneidebewegung in vertikaler Richtung von oben nach unten
ausgefiihrt wird. Zur bestimmungsgemaBen Verwendung gehort
auch die regelmaRige Reinigung und Pflege des Gerates.
Gewahrleistung und Haftung

Wenden Sie sich wegen eventueller Garantieanspriiche direkt an
uns. Die Garantie fiir das POTIS-Messer nebst Zubehdr beinhaltet
Material- und Fertigungsfehler fiir die Dauer von 12 Monaten,
gerechnet ab Datum des Lieferscheins. Die Garantie kann nur in
Verbindung mit dem Kaufbeleg in Anspruch werden.

8. GENERALIDADES

8.1 Modificaciones en el contenido

Nos reservamos el derecho de modificaciones en el contenido. La
compariia POTIS no se hace responsable de errores posibles dentro
de esta documentacion. Queda excluida una garantia para dafios
indirectos que se generen en relacion con el suministro o el uso de
esta documentacion, siempre y cuando esto sea legaimente
permisible.

8.2 Derechos de autor
El derecho de autor de este instructivo de servicio permanece en la
compaiiia POTIS. El instructivo de servicio estd destinado
Unicamente a los operadores / usuarios del cuchillo. EI

i ve gerekli bakimi dakapsar.
Garantive Sorumluluk
Garanti vakalari halinde dogrudan bize bagvurun. POTIS ddner
bigaginin ve aksesuarlarin garantisi, irsaliyenin tarihinden itibaren
12 ay siireyle malzeme ve isgilik hatalarini kapsar. Garantiden
yararlanmakigin alis fisinin ibraz edilmesi zorunludur.

8. INFORMAZIONI GENERALI

8.1 Cambiamenti del contenuto

Ciriserviamo di effettuarefare delle modifiche del contenuto. La ditta

POTIS non rlsponde di eventuall errori nella presente
per idei danni indiretti,

concernenti la formtura o l'uso di questa documentazione, viene

esclusa, nel rispetto dei limiti diper quanto sia appoggiato dalla

legge.

8.2 Dirittio d"autore
Il dirittio d'autore di queste istruzioni di servizio rimangonoe alla ditta
POTIS Le |struzwom d| servizio sono riservate agli

dellaffettatrice. E wetato ooplare

para el uso no debe ser reprodu0|do difundido o ser puesto al
Icance de terceros n nide for leta ni parcial.

8.3 Disposiciones legales

Empleo segtinla disposicion

El cuchillo POTIS debe ser empleado exclusivamente para el corte
de capas de came o came molida, realizando el movimiento de corte
en direccion vertical desde arriba hacia abajo. Segun la disposicion
forma parte del empleo también la limpieza regular y el cuidado del
aparato.

Garantiay responsabilidad

Con derechos eventuales de garantia dirjase directamente a
nosotros. Lagarantia para el cuchillo POTIS junto conlos accesorios
abarca fallas de material y de produccion por un perlodo de 12
meses, contado desde la fecha del p de La

oinparte le'
terzinon autorizzati.

per l'uso o di di: a

8.3 Disposizioni legali

Utilizzo prestabilito

L'affettatrice POTIS pud essere utilizzata esclusivamente per
tagliare degli strati di came oppure del tritato, tagliando sempre in
modo verticale dall'alto in basso. Il corretto utilizzo
prevedeDall'utilizzo prestabilito fa parte anche la pulitura regolare e
manutenzione dell'apparecchio.

Garanzia e responsabilita

Per delle eventuali domande di garanzia vogliate rivolgervi
direttamente a noi. La garanzia per ['affettatrice POTIS e pernonché
gli accessori  comprende degli eventuali difetti di materiale e
jone per la durata di 12 mesi dalla data della bolletta di

garantia puede ser aprovechada Unicamente en relacion con el
comprobante de compra.

consegna. La garanzia € validapud essere richiesta solo
insiemeunitamente alla ricevuta d'acquisto.

8. GENERAL INFORMATION
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8.1Changes

Subject to changes of contents POTIS shall not be responsible for
any errors in this manual. We will not be responsible for collateral
damages possibly caused by this product or by the use of this
manual to the extent permitted by the relevantlegislation.

8.2 Copyright

Copyright of this operating manual belongs to POTIS. This operating
manual is intended for the user of doner cutter only. Reproduction,
distribution or handover to unauthorised third parties of this
operatingmanual, inwhole or in part, are forbidden.

8.3 Legal Provisions

Intended Usage

POTIS doner cutter should only be used for cutting doner meat or
minced meat; cutting should be performed vertically, beginning ath
the upper part towards the lower part. Intended use also includes
regular cleaning and maintenance.

Warranty and Responsibility

In the case of any events related to warranty, directly contact us.
Warranty of POTIS doner cutter and accessories shall cover
material and labour defects during a period of 12 months from the
date of purchase. Purchase bill should be submitted in order to
benefit from warranty.

8. FENIKA
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8.1 AMayég Tepiexopévou

AiampoUpe To dikaiwpa alaywv aTo Tepiexduevo. H etaipeia
POTIS dev euBliveral yia mlava AGBn amyv mapoloa
Tekpnpiwon.AmokAeieTal n euBivn yia Aueoeg {nuiég Tou
TipokaholvTal o€ cuvduaoud pe TV TTapddoan A T xpron auThg
NG TEKUNPIWONG, EPOTOV EMTPETIETA TG TO VOO

8.2 Mveuparika Sikaiwpara

Ta mveuparika SikaiwpaTa yia autég TIG odnyieg xpAong
mapaypévouv oty etaipeia POTIS. O1 odnyieg xpAong
TipoopifovTal Povo yia Tov kAToxXo/To XpraTn Tou paxaipiol. Aev
emTpémeTal n oAk A PEPIKA Snuioupyiar avTITUTIWY TwV OBNYIGY
XpAong, n dnpoaicuar Toug fi n rapoyi} mpdaBacng oe avapuodia
TpiTaTPOOWTA.

8.3 Nopiikég diarageig, KaraAAnAn xpfion

To payaipt POTIS emTpémeTal va XpnoIpOTIOIETal ATIOKAEIOTIKG
Kall HOVO Y10 TV KO KpEATOS O€ OTPWOEIG fi Koppévou Kpéarog,
6TI0U N KivO TG KOTIAG TTPETIEI VOl YIVETAI KATAKOPUQA, A6 THaVW
TIpOg T KaTw. XtV KatdMnAn xprion mepidapBaverar kai o
TOKTIKGG KABOPITHOG Kall N POVTIBA TG TUOKEUNG.

EyyUnon kai euBovn

Te TepITTWON a§iboewy yia Tapoxn eyyinong ameuBuveite ot
epag. H eyyonan yia 1o paxaipt POTIS kai Ta agegoudp kaAdTTel
aoToieg UMKOU Kal KaTaoKEUaoTIKG eEAaTTipara yia T Sicipkeia 12
pnvav, utohoyiopéviwy amé Ty nuepopnvia TapaAapis. H
£yyUnon pmopei va 10X 00! HOVO O GUVBUACHO JE TO TIapaoTaTIKG
ayopds.
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8. ALLGEMEINES

Méngel, die unter den Garantieanspruch fallen, werden im Rahmen
dieser Garantiebedingungen behoben. Dariiber hinaus wird keine
Garantie gewahrlelstet wenn der Betrelber die Funktionen des
Gerates durch dieser nicht
bestimmungsgeméaRe Anwendung oder durch Fremdeingriff
geféhrdet. In diesen Fallen geht die Haftung auf den Betreiber Gber.
Die Garantieleistungen sind auch hinfallig, wenn andere als von uns
autorisierte Personen Einstellungen oder Verénderungen
vorgenommen haben. Bei giltigem Garantieanspruch leisten wir
Reparatur oder Ersatz. Die Wahl dariiber, an welchem Ort die
Leistung erbracht bzw. zur Verfiigung gestellt wird, liegt bei uns. Die
vorstehende Garantie besitzt ausschlieBlichen Charakter und
ersetzt samtliche sonstigen schriftlichen, miindlichen oder indirekten
Garantien. Fiir das Produkt stellt sie den einzigen Anspruch des
Kaufers und die einzige Haftung unsererseits dar. Wir schlieRen alle
indirekten Garantieanspriiche, die sich aus der Handhabung des
Gerétes ergeben, aus.
Auf keinen Fall (ibernehmen wir die Haftung fiir irgendwelche
Neben- oder Folgeschaden, welche aus oder in Verbindung mit der
oder des Produktes entstehen.
Durch vorgenommene Garantiereparaturen verlangert sich nicht die
urspriingliche Garantiezeit des Gerates.
Wahrend einer Garantiereparatur stellt Firma POTIS kein
Ersatzgerat zur Verfiigung. Fir Transportschaden und Verluste, die
wahrend der Riicksendung an Firma POTIS passieren, haftet der
Absender.
Technisch gen, die der P oder dem
technischen Fortschritt dienen, behalt sich Firma POTIS
ausdriicklich vor.

8. GENERALIDADES

Las deficiencias que caen bajo el derecho de garantia seran
subsanadas dentro del margen de estas condiciones de garantia.
Ademés la garantia no sera aplicable si el usuario pone en peligro la
funcién del aparato haciendo caso omiso a este instructivo de
servicio, dando un empleo no conforme a la disposicion o
permitiendo una intervencion ajena. En estos casos la
responsabilidad pasara al usuario. Los servicios de garantia seran
también nulos si otras personas que las autorizadas por nosotros
hayan realizado ajustes o modificaciones. Con un derecho valido a

la ionola ion. La cuestion sobre
eI lugar en el cual sera dado el servicio respectivamente puesto a
disposicion, sera decidida por nosotros. La garantia mencionada
anteriormente tiene caracter exclusivo y sustituye a todas las demas
garantias por escrito, verbales o indirectas. Referente al producto
ésta representa el (nico derecho del comprador y la Unica
responsabilidad por parte nuestra. Excluimos todos los derechos
indirectos dt tiaque Itan del jo del aparato.

g
De ninguna manera asumimos la responsabilidad por algunos
dafios secundarios o de consecuencia que se generen de o en

A
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Garantinin kapsadigi hatalar burada tarif edilen garanti kosullari
cercevesinde giderilir. Cihazin iglevselliginin kullanicinin kullanim
kilavuzunu g6z ardi etmesi, uygunsuz kullanim veya Ugiincii
sahislarin miidahalesi nedeniyle tehlikeye atildi§i durumlar garanti
kapsaminin disindadir. Bu hallerde sorumluluk kullaniciya  aittir.
Yetkili olmayan kisilerin yaptiklari ayar veya modifikasyon islemleri
de garantiyi gegersiz kilar. Garantinin kapsadi§i hallerde cihazi
onarma veya degistirme karari bize aittir. Bu hizmetin saglanacag!
yerin secimi bize aittir. Bu garanti miinhasir olup tiim diger yazili,
s0zlii veya dolayli garantilerin yerini alir. Uriinle ilgili olarak, bu
garanti alicinin tek hakkini ve bizim tek sorumlulugumuzu teskil eder.
Cihazin kullanimindan dogabilecek dolayli garanti talepleri kabul
ediimez.

Satilan riiniin kullanimindan veya bununla ilgili olarak meydana
gelebilecek ikincil veya dolayli zararlar igin kesinlikle sorumluluk
kabul etmeyiz.

Garanti kapsaminda gerceklestirilen onarim islemleri cihazin asil
garanti siiresini uzatmaz.

POTIS garanti kapsaminda gergeklestirdigi onarim islemleri
sirasinda yedek cihaz saglamaz. Cihazin POTIS'e gonderilmesi
sirasinda meydana gelen nakliye hasarlari ve zayiden gonderici

in gelistirimesi veya teknolojik ilerleme amaciyla teknik
degisiklikler yapma hakkini sakli tutar.

8. INFORMAZIONI GENERALI

Difetti copertielle insufficienze che fanno parte daella garanzia,
vengono riparatie nell'ambito delle condizioni di garanzia. Oltre a cid
non SI concede nessuna garanzia, se il gestore compromette il

dell'app non i queste istruzioni
perl'uso, con uso non conforme o intervento di terzi. In questi casila
responsabilita ricade sulva dalla parte del gestore. Inoltre le
prestazioni di garanzia scadono, se delle persone non da noi

8. GENERAL INFORMATION
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Damages covered by warranty shall be corrected within the scope
of the warranty conditions described herein. Any conditions
harming the functionality of the cutter, caused by the disregard of
the operating manual, inappropriate use or intervention by third
parties shall not be covered by the warranty. In these cases, the
user is ible. Any adj or modi

by unauthorised persons shall also invalidate the warranty. The
decision wether to repair or to exchange damaged products or
parts is up to POTIS, also the selection of the place where these
services shall be performed. This is an exclusive warranty,
replacing any other written, oral or collateral warranties. This
warranty constitutes the sole right of the user and the sole
responsibility of POTIS related to the product. Collateral warranty
claims arising from to utilisation of the product shall not be
accepted.

We will, under no circumstances, be responsible for any secondary
or collateral damages arising from the use of the sold product or in
relation to the product.

Repair operations performed within the scope of warranty will not
extend the essential warranty period of the product.
POTIS will not provide another product during the repair
operations. The Sender shall be responsible for any possible
damage or loss occuring during the transport of the product to
POTIS.

POTIS reserves the right to undertake technical changes and/or
further ofthe product for icalinnovations.

8. FENIKA

GR

EAartipara Tou epmitTouv oty eyyUnon, amokabioTtavral ota
TAaioia Twv TapovTwY Gpwv T eyyunong. Mépav autol, dev
TIapEETa EyyUNaN, £V 0 XpAaTNG BETEI O KivBUVO TIG AeiToupyieg
NG GUTKeUNS Adyw pn THPNONG TwV TTApGVTWY 0dnyIwy XprRong,
akataMnAn xpion 1 §vn emépBacn. Ze auTég TIG TEPITITWTEIG N
£uBUve! PeTagépeTal aTov karoxo. H eyyunan apetai emiong, otav
£xouv i pubpioeign flo€Ig ammo ATopa un
££ouaIodoTEVa aTTO Pag. Ze TIEPITITWOT TTou 10X UEl N eyyunon,

autorizzate hanno eseguito delle regolazioni o camblamenn In caso
di garanzia valida provvediamo noi alla o E

emokeun A avTikardoTaon. H emAoyn o€ Tolo onpeio

a nostra discrezioneSta a noi decidere la sede autorizzatain quale
posto persi effettuare I'intervento.o o viene messo a disposizione La
garanzia succitata ha un carattere esclusivo e sostituisce qualsiasi
altra garanzia per iscritto 0 a voce o indiretta. Per il prodotto essa
rappresenta ['unico diritto del cliente e I'unica responsabilita da parte
nostra. Escludiamo ogni altro diritto indiretto derivante dall'usol
maneggio dell'apparecchio.

In nessun caso ci assumiamo la responsabilita per qualsiasi danno
collaterale o conseguentedi seguito, derivante dall' usomaneggio o
utilizzo del prodotto fornito. De\le Rnparazmnl dl garanna effettuate
nonp! ladurat

relacion con el empleo o la aplicacion del producto
causa de reparaciones de garantia no se prolonga el tiempo original
delagarantia del aparato.

Durante una reparacion de garantia la compaiiia no pone a
disposicion un aparato de repuesto. El remitente se hace
responsable de dafios de transporte y pérdidas que suceden
durante el reenvio ala compariia POTIS.

La compaiiia POTIS se reserva el derecho de modificaciones
técnicas que sirven al mejoramiento del producto o al progreso
técnico.

30
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Durame la riparazione di garanzia la ditta POTIS non mette a
disposizione un apparecchio di sostituzione. Eventuali danni di
trasporto o perdite, che accadono durante la rispedizione alla
POTIS, sono a carico del mittente.

La ditta POTIS si riserva esplicitamente delle modifiche tecniche che
possano servire al miglioramento del prodotto o allo sviluppo
tecnico.

Ba mpayparotroinBei n utmpeaia aviikel ae epag. H mapotoa
eyyUnon eivar amokAeioTiki kai Sev uTTokaBIoTA TBavEG AMeg
YPOTITES, TIPOQOPIKEG ) EppETES EyyURTEIS. M1a To TTPOidv amoTeAel
N povadiki agjwan Tou ayopaaTr kai T povadiki uBlivn ek
uépoug pag. ATrokAeioupe OAEG TIG Eupeats agIWOEI yia TTapoxr
£YYUNONG, 01 OTIOiEG TIPOKGTITOUY MG TO XEIPIOKG TS GUOKEUAG
Ze kayia mepitTwon dev aval €ublvn yia l
OBeutepelouaeg i emakoAouBeg {nuIEg, TToU TTPOKUTITOUV amé 1) ot
ouvduaopd e TN XpAON N TV e@appoyr} Tou TapadoBéviog
TIPOIGVTOG.

Amo emokevég oTa TAaigia g eyylnong Sev Trapareivetal o
apXIKOG XPOVOG EYYUNGTG TG CUOKEUNG.

Karé T Si6pKeia piag eMOoKeung karta Ty eyyonan, n eraipeia
Potis e oag diabétel eedpiki) ouokeur. Ma nuiég kard T
HETaQOPA Kall ATTGAEIES, TTOU GUPBAIVOUV KATA TNV ETTIGTPOQT TOU
Tipoiévtog atnv eaipeia POTIS, euBUvetal o amooToAéag.

H eraipeia POTIS Siampei pnta 10 BIKAiwpa TEXVIKWY
TPOTIOTOIRGEWY, TTOU XpNaiedouv oTn BeATiwor Tou ToidvTog i
TV TExvohoy I EAIgn




8. ALLGEMEINES

Riicksendung und Abwicklung

Jeder Garantieanspruch muss wahrend der Garantiezeit geltend
gemachtwerden und rechtzeitig bei uns eingehen.

Falls ein Produkt zur Reparatur und/oder zur Einstellung eingesandt
werden muss, ist zuvor unsere Einwilligung erforderlich. Jegliches
zur Priifung und/oder zur Garantiereparatur eingesandtes Material
sollte fiir das von uns angegebene Transportmittel versichert sein.
Sollte ein Garantiefall vorliegen, geben Sie bitte die Seriennummer
des Messers an. Die i fiir die Besti

von Ursache und Natur eines Fehlers und die endgiiltige
Entscheidung hieriiber liegtin jedem Fall ausschlieRlich bei uns.

8. GENERALIDADES

Reenvioy ejecucion

Cada derecho a garantia tiene que ser hecho valido durante el
tiempo de garantia y tiene que ingresar a tiempo con nosotros

En caso que un producto tiene que ser enviado para su reparaciony /

8. GENEL BiLGILER
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Geri Gonderme ve Garanti Prosediirii

Garanti talepleri garanti siiresince vaktinde gerceklestirimeli ve
sirketimize vaktinde ulagmali.

Bir Giriintin onarim ve/veya ayar igin bize gonderilmesi gerekiyorsa,
6nce onayimiz alinmali. Kontrol ve/veya garanti kapsaminda onarim
icin bize gonderilen tiim malzemeler belirttigimiz nakliye yontemi igin
sigortali olmali.

Bir garanti vakasi meydana geldigi takdirde liitfen doner bigaginin
seri numarasini belirtin. Hatalarin nedeni ve tiiriintin saptanmasiyla
ilgili genel yetki ve bununla ilgili son karar her durumda sadece bize
aittir.

8. INFORMAZIONI GENERALI

Rispedizione ed esecuzione

Ognirichiesta di garanzia deve essere fatta valere durante il periodo
digaranzia, pervenendoci per tempo.

Se un prodotto dovesse essere spedito per la riparazione elo

o ajuste, se requiere de nuestro consentimiento.
Cualquier material enviado para la revision y / o la reparacion dentro
de la garantia deberé ser asegurado para el medio de transporte
indicado por nosotros.

Al presentarse un caso de garantia indique por favor el nimero de
serie del cuchillo (ver paginas 8/9). La responsabilidad general para
ladeterminacion de la causa y la naturaleza de una falla y la decision
definit b aen cualquier caso i nuestra.

allora occorre il nostro permesso in anticipo. Qualsiasi
materiale spedito per controllo /o riparazione in garanzia deve
essere assicurato per il mezzo ditrasporto da noiindicato.

Qualora si trattasse di un caso di garanzia, allora si prega di indicare
ilnumero di serie dell'affettatrice. Ci riserviamo il diritto in esclusiva di
assumere la responsabilita per la determinazione di motivo e natura
del difetto e di prenderene la decisione definitiva al riguardo..

8. GENERAL INFORMATION
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Return and Warranty Procedure

Warranty claims should be made during the warranty period and
arrive at our company in time. Products required to be retunred to us
for repair and/or adjustmen purposes,need our prior approval. All
materials returned to us for control and/or repair purposes within the
scope of warranty should be insured according to the means of
transport prescribed by POTIS.

For any warranty claims, please indicate the serial number of your
doner cutter. The General responsabilty as well as the final
determination of reason and type of occured damages shallin any
case belongto POTIS.

8. FENIKA

GR

EmioTpogi Kai Siekrepaiwon

KdBe agiwan yia mapoxr eyyinang TEETTEN val KATOXUPWVETA EVIOG
g BIAPKEIag 10X00G TG EYYUNONG Kal Va Hag YVWOTOTIOIETal
éykaipa.

Edv kamoio mpoidv mpémel va amooTaMel yia emokeur| Kai
PUBION, TIPETTEN TTPONYOUEVWG Va {NTAGETE TN GUPQWVN YVWHN
Hag. OAa 1o uhiké Tou amoaTéMovTal yia éAeyxo kai/fj emokeun
oTa Thaioia Tng eyyinong Tpémel va gival acaliopéva yia 1o
HETAQOPIKO PECO TIOU 0TIG EXOUHIE AVAPEPEL.

Edv umapyer mepimwon eyyinong, avagépeTe Tov apiBuo oeipag
TOU payaipiol.

H yevikr €uBUvn yia Tov Tipoadiopiapd TG aiTiag kal g puang
KATI0I0U EAGTTGHATOG Kall N OPIGTIKS OTOQACN OXETIKA HE aUTO
Baplvel o€ kaBe TePITTWON ATTOKAEIOTIKG EUAG.

31



omne

e, e
5
e .
5 3
g@g
) S &
R

R

sovasy

o
E 4
n—

Z

©2007 POTIS Germany
auch nur mit schriftlicher Genehmigung der Firma POTIS gestattet.

D Alle Rechte
TR Tiim haklar sakiidir. POTIS ‘in yazili izni olmadan, bu kullanim kilavuzunun tamaminin veya bazi kisimlarinin gogaltilmasi yasaktir.

GB All rights reserved. It is forbidden to reproduce this operation manual, in whole or in part, without the written permission of POTIS.
E Todos los derechos reservados. La reimpresion, también en extracto, esta permitida (inicamente con la autorizacion por escrito de la compariia POTIS.

| Tutti i diritti riservati. Ristampa, anche in parte, concessa solo con permesso per iscritto della POTIS.




	Seite1
	Seite2
	Seite3
	Seite4
	Seite5
	Seite6
	Seite7
	Seite8
	Seite9
	Seite10
	Seite11
	Seite12
	Seite13
	Seite14
	Seite15
	Seite16
	Seite17
	Seite18
	Seite19
	Seite20
	Seite21
	Seite22
	Seite23
	Seite24
	Seite25
	Seite26
	Seite27
	Seite28
	Seite29
	Seite30
	Seite31
	Seite32

